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DOVE LA CREATIVITA
DIVENTA PASTICCERIA
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Bentornati nel mondo Saracino,
~ dove la creativita
si trasforma in arte!

Da oltre 20 anni,

Saracino & al fianco dei migliori decoratori
e maestri pasticceri in tutto il mondo,
offrendo soluzioni professionali e innovative
per realizzare dolci spettacolari e deliziosi.

Scopri CHANTELICE, il nostro nuovo preparato in polvere:
hianchissimo, buonissimo, da montare semplicemente

con acqua o latte! In pochi secondi ofterrai una crema soffice,
stabile e perfetta per sac-a-poche, ideale per cupcakes,
Lambeth cakes e decorazioni monumentali.

Lasciati sorprendere dalla leggerezza

dei nostri Wafer Paper e Cake Paper,

fogli alimentari versatili e sottilissimi, perfetti per realizzare
decorazioni impalpabili, eteree, quasi trasparenti.

Ideali per petali, fiori, ali di farfalla e tutti

quei dettagli che rendono una forta davvero magica.

Esplora I'infensitd delle paste aromatizzanti SUPREME,

una linea esclusiva firmata Saracino: preparafi concentrafi
dal gusto inconfondibile, ottenuti con aromi accuratamente
selezionati per rendere ogni tua creazione unica e deliziosa.

Divertiti a creare effetfi straordinari

con i nostri coloranti alimentari in polvere, gel e perlati:
aggiungili alle paste di zucchero Saracino e lasciafi
sorprendere da combinazioni cromatiche incredibili.

Sequi i nostri canali social e lasciafi ispirare
dai migliori artisti dello zucchero,

con video tutorial esclusivi per sfruttare

al massimo il potenziale dei prodotti Saracino.
Ti aspettiamo nel nostro magico mondo

fatto di dolcezza, colore e passione.

Enjoy the sweetness! We love pasiry”

Welcome back to the Saracino
world,where creativity
becomes art!

For over 20 years,

Saracino has stood alongside the finest decorators
and master pastry chefs around the globe,
offering professional and innovative solutions

to create speciacular and delicious sweets.

Discover CHANTELICE, our new powdered mix: brilliantly white,
incredibly tasty, and easy to whip up with just water or milk!
In just a few seconds, you'll get a soft,

stable cream that's perfect for piping—ideal for cupcakes,
Lambeth cakes, and grand decorative creations.

Be amazed by the lightness

of our Wafer Paper and Cake Paper:

ultra-thin, versatile edible sheets, perfect for crafting ethereal,
almost transparent decorations. They're ideal for petals,
flowers, butterfly wings, and all those details

that make a cake truly magical.

Explore the rich flavour of our SUPREME flavouring pastes,
an exclusive Saracino line: concentrated preparations with
an unmistakable taste, made with carefully selecied aromas
to make each of your creations unique and delicious.

Have fun creating extraordinary effects with our powdered,
gel and pearlescent food colours—add them to Saracino
sugar paste and be inspired by stunning colour combinations.

Follow our social channels and get inspired

by the best sugar artists, with exclusive video tutorials
that help you make the most of Saracino products.

We look forward to welcoming you into our magical world
made of sweetness, colour, and passion.

Enjoy the sweetness! We love pastry!

e

We love pastry
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Vincitrice di numerosi premi internazionali, Pasta Model Saracino offre prestazioni
senza paragoni; resistente ed elasfica, si modella con facilita senza rompersi,
mantenendo ogni dettaglio con precisione. Grazie al suo meraviglioso gusto di
vaniglia e alla sua formulazione avanzata, renderd perfetta ogni vostra creazione

PASTA DI ZUCCHERO PER MODELLARE DEFINITIVA

PASTA MODEL PASTA MODEL PASTA MODEL PASTA MODEL PASTA MODEL

THE ULTIMATE MODELLING PASTA DE AZUCAR DEFINITIVA PATE DE MODELAGE DIE ULTIMATIVE NAJLEPSZA MASA CUKROWA DO
SUGAR PASTE. PARA MODELAR MODELLIERZUCKERPASTE. MODELOWANIA

Winner of numerous international awards, Ganadora de numerosos premios L'élite de la péte @ sucre de modelage. Gewinner zahlreicher infernationaler Idobywczyni licznych migdzynarodowych
Saracino Pasta Model delivers unmatched internacionales, Pasta Model Saracino Elle a gagné de nombreux prix Auszeichnungen bietet die Pasta Model nagréd, Pasta Model Saracino oferuje
performance: strong yet elastic, it's easy ofrece un rendimiento incomparable: internationaux, la Pasta Model Saracino von Saracino eine unvergleichliche Leistung:  niezrownang jakos¢: jest jednoczesnie
o shape without tearing and holds every resistente y eldstica, se modela con offre des performances inégalées ; résistante  widerstandsfiihig und zugleich elastisch, wytrzymata i elastyczna, tatwo sig modeluje,
detail with precision. Thanks to its wonderful  fucifidad sin romperse y mantiene cada et élastique, elle se faconne facilement sans st sie sich mihelos formen, ohne zu nie peka i precyzyjnie utrzymuje kaidy defal.
"‘f"i"“ fovour and udvunced. formulation, i etglle con absoluta precision. Gracias se déchirer, en conservant chaque détail avec  reifien, und hiilt jedes Detail priizise. Dank  Dzieki wspanictemu waniliowemu smakowi
will make each of your creations absolutely 5y yyaravilloso sabor a vainill yasu prédision. Grdce d son merveilleux godt de  ihres wunderbaren Vanillegeschmacks und ~ oraz nowoczesnej formule uczyni perfekeying
perfed formulacion avanzada, hard perfectas fodas  vanille et sa formule avancée, elle rendra der fortschrittlichen Rezeptur verleiht sie kaidg Waszq dekoracje.

tus creaciones. parfaite toutes vos créations. jeder Kreation Perfekfion
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PASTA MODEL

o kg -1Kkg

DECO18K1

BLU NAVY - NAVY BLUE - AZUL MARINO
BLEU MARINE - NAVYBLAU - GRANATOWA

1KG - 6 x box

8 e patay

EASTA MOEL

DECO024K1

BLU - BLUE - AZUL
BLEU - BLAU - NIEBIESKA

1KG - 6 x box

=y

PASTAMODE,

DECO29K1

ARANCIONE - ORANGE - NARANJA
ORANGE - ORANGE - POMARANCZOWA

1KG - 6 x box

KOSHER HALAL VEGAN

BIANCA - WHITE

DECOO5K5

- BLANCA

BLANCHE - WEISS - BIAtA

5KG - T x hox

DECO20K1

CELESTE BABY - BABY BLUE - AZUL BEBE - BLEU
CIEL BEBE - BABY-HELLBLAU - BEEKIT BABY

1KG - 6 x box

DECO25K1

ROSA - PINK - ROSA
ROSE - ROSA - ROZOWA

1KG - 6 x box

B e paraty

PASTA ODEL

DECO30K1

VERDE CHIARO - LIGHT GREEN - VERDE CLARO
VERT CLAIR - HELLGRUN - JASNOZIELONA

1KG - 6 x hox

DECO21K1

GIALLA - YELLOW - AMARILLO
JAUNE - GELB - ZOtTA

1KG - 6 x box

DECO26K1

NERO - BLACK - NEGRO
NOIR - SCHWARZ - CZARNA

1KG - 6 x box

B e paaiy

PASTA ODEL

DECO31K1

CELESTE - SKY BLUE - AZUL CIELO
BLEU CIEL - HELLBLAU - BEEKITNA

1KG - 6 x hox

DECOOS5K]1

BIANCA - WHITE - BLANCA
BLANCHE - WEISS - BIAtA

1KG - 6 x box

DECO022K1

ROSSO - RED - ROJO
ROUGE - ROT - CZERWONA

1KG - 6 x box

58 e pany

EASTA MODEL

DECO27K1

ROSA BEGIE - ROSE BEIGE - ROSA BEIGE
BEIGE ROSE - BEIGE-ROSA - ROZOWO-BEZOWA

1KG - 6 x box

8 e sty

PASTA MODEL

DECO36K1

MARRONE - BROWN - MARRON
MARRON - BRAUN - BRAZOWA

1KG - 6 x box

ElKG

@ 373 x 248 x 102

K e pstrg
PASTA ML

DECO17K1

ROSA BABY - BABY PINK - ROSA BEBE
ROSE BEBE - BABY-ROSA - ROZ BABY

1KG - 6 x box

DECO23K1

VERDE - GREEN - VERDE
VERT - GRUN - ZIELONA

1KG - 6 x box

DECO28K1

VIOLA - VIOLET - VIOLETA
VIOLET - VIOLETT - FIOLETOWA

1KG - 6 x box

8 e sty

AT MODEL

DECO37K1

FUCSIA - FUCHSIA - FUCSIA
FUCHSIA - PINK - FUKSJA

1KG - 6 x box


Guest
Rectangle


ouljjanop pulwioy Aq Ly @



Guest
Rectangle


PASTA MODEL

260 g

DECOO05K025

BIANCA - WHITE - BLANCA
BLANCHE - WEISS - BIAtA

250 G - 6 x box

]
S

FASTA gy

DECO20K025

CELESTE BABY - BABY BLUE
AZUL BEBE - BLEU CIEL BEBE
BABY-HELLBLAU - BEEKIT BABY

250 G - 6 x hox

DECO25K025

ROSA - PINK - ROSA
ROSE - ROSA - ROZOWA

250 G - 6 x box

W o i

DECO30KO025

VERDE CHIARO - LIGHT GREEN
VERDE CLARO - VERT CLAIR
HELLGRUN - JASNOZIELONA

250 G - 6 x box

DECO15K025

MARRONE CHIARO - LIGHT BROWN - MARRON CLARO
MARRON CLAIR - HELLBRAUN - JASNOBRAZOWA

250 G - 6 x hox

DECO21KO025

GIALLO - YELLOW - AMARILLO
JAUNE - GELB - ZOtTA

250 G - 6 x box

DECO26K025

NERO - BLACK - NEGRO
NOIR - SCHWARZ - CZARNA

250 G - 6 x box

DECO31K025

CELESTE - SKY BLUE - AZUL CIELO
BLEU CIEL - HELLBLAU - BEEKITNA

250 G - 6 x box

KOSHER HALAL VEGAN

DECO16K025

GRIGIO - GREY - GRIS
GRIS - GRAU - SZARA

250 G - 6 x hox

DECO22K025

ROSSO - RED - ROJO
ROUGE - ROT - CZERWONA

250 G - 6 x box

by

BSTA g,

DECO27K025

ROSA BEIGE - ROSE BEIGE - ROSA BEIGE
BEIGE ROSE - BEIGE-ROSA - RGZOWO-BEZOWA

250 G - 6 x box

DECO36K025

MARRONE - BROWN - MARRON
MARRON - BRAUN - BRAZOWA

250 G - 6 x hox

EZSOG @ 210 x 130 x 90

o iy

P HODEL

DECO17K025

ROSA BABY - BABY PINK - ROSA BEBE
ROSE BEBE - BABY-ROSA - RGZ BABY

250 G - 6 x hox

DECO23K025

VERDE - GREEN - VERDE
VERT - GRUN - ZIELONA

250 G - 6 x box

b gty

BSTA g,

=k .

—

DECO28K025

VIOLA - VIOLET - VIOLETA
VIOLET - VIOLETT - FIOLETOWA

250 G - 6 x box

DECO37K025

FUCSIA - FUCHSIA - FUCSIA
FUCHSIA - PINK - FUKSIA

250 G - 6 x hox

54 b pasing

PASTA MOgEL

e .

.

DECO18K025

BLU NAVY - NAVY BLUE - AZUL MARINO
BLEU MARINE - NAVYBLAU - GRANATOWA

250 G - 6 x hox

LT
PRSTA MO0EL

s .

—

DEC024K025

BLU - BLUE - AZUL
BLEU - BLAU - NIEBIESKA

250 G - 6 x box

by

HASTR MODEL

e .

—

DECO29K025

ARANCIONE - ORANGE - NARANJA
ORANGE - ORANGE - POMARANCZOWA

250 G - 6 x hox

DECO45K025

TURCHESE - TURQUOISE - TURQUESA
TURQUOISE - TURKISBLAU - TURKUSOWA

250 G - 6 x hox
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PASTA DI ZUCCHERO PER COPRIRE

PASTA COVER

SUGAR PASTE FOR COVERING

Saracino Pasta Cover is soft and ready fo
use, perfect for covering cakes with ease
and achieving flawless results. It requires
no lengthy kneading and is ideal for
anyone looking for a flexible, practical
paste that guarantees a smooth finish
without cracks or tears. Perfect to work
with even at a temperature of 16-18°C,
it stands out for its pure white colour and
delicate vanilla aroma, making it ideal
for elegant and refined cakes.

Now available in 8 beautiful colours,

it always stays soft when cuifing.

PASTA COVER

PASTA DE AZUCAR PARA CUBRIR

Pasta Cover Saracino es suave y lista para
usar, ideal para cubrir tartas con facilidad y
obtener resultados impecables. No requiere
largas manipulaciones y es perfecta para
quienes buscan una pasta flexible y préctica
que garanfice una cobertura uniforme,

sin grietas ni rofuras. Se puede frabajar
perfectamente a una femperatura de
16-18 °Cy se distingue por su color
blanco puro y su delicado aroma a vainilla,
lo que la hace ideal para tartas elegantes y
refinadas.Disponible ahora en 8 magnificos
colores, permanece siempre suave al corte.

Ao IA LOVER

PASTA COVER

PATE A SUCRE DE COUVERTURE

La Pasta Cover Saracino est une pate

de couverture souple et préte & I'emploi,

idéale pour couvrir des giiteaux
avec facilité et obtenir des résultats
impeccables. Elle ne nécessite pas de

longues manipulations et est idéale pour
ceux qui recherchent une péte maléable
et facile d'ufilisation. Elle garantit une

couverture uniforme sans fissures ou

déchirures. Parfaite pour éire travaillée
a une température de 16/18C°, elle se
caractérise par sa couleur blanche pure
et son ardme délicat de vanille, ce qui la
rend idéale pour des géteaux élégants
et raffinés. Maintenant disponible en 8
belles couleurs, elle reste toujours souple

a la découpe.

La Pasta Cover Saracino & morbida e pronta all'uso, ideale per coprire
torte con facilitd e risultati impeccabili. Non richiede lunghe manipolazioni
ed & oftima per chi cerca una pasta flessibile e pratica, che garantisca una
copertura uniforme senza crepe o strappi.

Perfetta per essere lavorata gia a una temperatura di 16/18C°, si
caratterizza per il suo colore bianco puro e delicato aroma di vaniglia,

che la rendono ideale per torte eleganti e raffinate.

Da oggi disponibile in 8 splendidi colori, rimane sempre morbida al taglio.

PASTA COVER

ZUCKERMASSE ZUM EINDECKEN

Die Saracino Pasta Cover ist
ein besonders weicher, sofort
gebrauchsfertiger Rollfondant — ideal
zum mihelosen Eindecken von Torfen mit
einem makellosen Ergebnis. Sie benitigt
kein langes Kneten und ist perfekt fir
alle, die einen flexiblen und prakfischen
Fondant suchen, der eine gleichmifiige
Oberfliiche ohne Risse garantiert. Bereits
bei Temperaturen von 1618 °C optimal
verarbeithar, iberzeugt sie durch ihr
reines Weil und ihr zartes Vanillearoma
— ideal fiir elegante und raffinierte
Torten. Ab sofort in 8 wunderschnen
Farben erhiltlich und stets weich beim
Anschneiden.

PASTA COVER
MASA CUKROWA DO POKRYWANIA
TORTOW

Pasta Cover Saracino jest migkka i gotowa
do viycia, idealna do tatwego pokrywania
tortéw z perfekcyjnym efektem. Nie wymaga
dhugiego wyrabiania i doskonale sprawdza
sig u 0s6b poszukujgcych masy elastycznej

i praktycznej, gwarantujgeej rownomierne
pokrycie bez peknie¢ i rozdaré. Swietnie
nadaije sig do pracy juz w temperaturze 16—
18°C. Charakteryzuje sig czystg, $nieznobiatg
barwg oraz delikatnym aromatem wanilii,
dzigki czemu doskonale sprawdza sig przy
eleganckich i wyrafinowanych wypiekach.

0d dzi$ dostepna w 8 pigknych kolorach —
pozostaje zawsze migkka podczas krojenia.

We love pastry
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PASTA COVER
o kg -1Kkg

KOSHER HALAL VEGAN

DECO50K5

BIANCA - WHITE - BLANCA
BLANCHE - WEISS - BIAtA

5KG - 1 x box

-

B e peiing

PASTA COVER
SIRARPASTE

et
i

DECO82K1

ROSSO - RED - ROJO
ROUGE - ROT - CZERWONA

250 G - 6 x hox

U foe peaty
PASTACOVER |
EERARAETE

eTwr
s

DECO84KO01

BLU - BLUE - AZUL
BLEU - BLAU - NIEBIESKA

250 G - 6 x box

WSKG E]KG @373x248x102

SARACTRG
O e gty |

PASTA COVER 5
SaArmSTE

)
Ll ‘51 =
Thesr
Wiz L=

DECO50K1

BIANCA - WHITE - BLANCA
BLANCHE - WEISS - BIAtA

1KG - 6 x box

o gy
PASTACOVER. |
ST

e

DECO83K1

VERDE - GREEN - VERDE
VERT - GRUN - ZIELONA

250 G - 6 x hox

e owe sy
PRSTA COVER
SUSEAPRSTE

DECO85K1

ROSA BABY - BABY PINK - ROSA BEBE
ROSE BEBE - BABY-ROSA - ROZ BABY

250 G - 6 x box

-

o fond gty
PASTA COVER
SLOARRRSTE

=TT
3
——

DECO86K1

NERO - BLACK - NEGRO
NOIR - SCHWARZ - CZARNA

250 G - 6 x hox

.t ity
PASTA COVER
SARRAETE

DECO87K1

CELESTE BABY - BABY BLUE - AZUL BEBE
BLEU CIEL BEBE - BABY-HELLBLAU - BEEKIT BABY

250 G - 6 x hox

S«M]‘!\U
. i

PRSTA COVER
SRR

DECO88K1

GIALLO - YELLOW - AMARILLO
JAUNE - GELB - ZOtTA

250 G - 6 x box
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ASITA TUP

PASTA DI ZUCCHERO PER COPRIRE

PASTA TOP
SUGAR PASTE FOR COVERING

Saracino Pasta Top is a premium sugar
paste, perfect for covering cakes with a
flawless finish. It requires a few minutes
of kneading before use. For best results,
roll it out when it reaches o temperature
between 23°C - 28° Clts exceptional
elusticity allows you fo roll it extremely
thin—down to 1 mm—without cracks
or tears. It remains stable both in the
refrigerator and at room temperature
up to 38°C. Enriched with shea oil, it
ensures smooth handling and a silky
finish. Available in a wide range of
colours fo meet every creative need.

PASTA TOP
PASTA DE AZUCAR PARA CUBRIR

Pasta Top Saracino es una pasta de
azdcar premium, ideal para cubrir
tartas sin imperfecciones. Requiere unos
minutos de amasado antes de su uso y
se recomienda estirarla cuando alcanza
una temperatura de entre 23 y 28 °C.
Su exiraordinaria elasticidad permite
un estirado ultrafino, de hasta 1 mm,
sin grietas ni desgarros. Se mantiene
estable fanto en refrigeracion como a
temperatura ambiente hasta los 38 °C.
Enriquecida con manteca de karité,
garantiza una manipulacion flvida y un
acabado sedoso. Estd disponible en una
amplia gama de colores para satisfacer
cualquier necesidad creativa.

La Pasta Top Saracino & una pasta di zucchero premium , ideale per coprire forte
senza imperfezioni; richiede una manipolazione di qualche minuto prima dell'uso.

Si consiglia di stenderla quando raggiunge una temperatura tra i 23 e 28 C°.

La sua straordinaria elasticita permette una stesura sottilissima, fino a 1 mm senza
crepe o strappi. Rimane stabile in frigorifero e o temperatura ambiente fino a 38C°.
Arricchita con olio di karité, assicura una lavorazione fluida e una finitura setosa.

E disponibile in moltissime colorazioni per soddisfare ogni esigenza creativa.

PASTA TOP
PATE A SUCRE DE COUVERTURE

La Pasta Top Saracino est une pite a
sucre de couverture premium, idéale pour
couvrir les géteaux sans imperfections ;
nécessite une manipulation de quelques
minutes avant son ufilisation. Il est
recommandé de I'étaler lorsqu'elle atteint
une fempérature comprise entre 23 et 28
(°. Son élasticité exceptionnelle permet
d'étre étalée frés finement, jusqua 1

mm sans fissures ni déchirures. Elle reste
stable au réfrigérateur et d fempérature
ambiante jusqu'a 38C°. Enrichie en huile
de karité, elle assure une manipulation
fluide et une finition soyeuse. Elle est
disponible dans de nombreuses couleurs
pour répondre @ fous les besoins créatifs.

PASTA TOP
ZUCKERMASSE ZUM EINDECKEN

Die Saracino Pasta Top ist ein hochwertiger
Premium-Rollfondant fiir das perfekte,
makellose Eindecken von Torten. Vor der
Verarbeitung kurz und griindlich kneten.
Die ideale Verarbeitungstemperatur

liegt zwischen 23 und 28 °C. Dank
ihrer auBergewdhnlichen Elastizitiit lisst
sie sich exirem diinn ausrollen — bis

zu 1 mm ohne Risse oder Briiche. Sie
bleibt sowohl im Kihlschrank als auch
bei Raumtemperatur bis 38 °C stabil.
Angereichert mit Sheabutter sorgt sie fir
eine geschmeidige Verarbeitung und ein
seidig-glattes Finish. Erhltlich in einer
groflen Farbvielfalt fiir jede kreative
Anforderung.

PASTA TOP
MASA CUKROWA DO POKRYWANIA
TORTOW

Pasta Top Saracino to masa cukrowa premium,
idealna do perfekcyjnego obktadania tortéw,
bez widocznych niedoskonatosci. Przed uiyciem
wymaga krétkiego wyrobienia — przez kilka
minut — aby uzyskaé njlepszq elastycznosé.
Taleca sig rozwatkowywac jg, gdy osiggnie
temperaturg 23—28°C. Dzigki swojej
wyjqtkowej elastycznosci moze byé watkowana
niezwykle cienko, nawet do 1 mm, bez peknigé
i rozdar¢. Zachowuje stabilnos¢ zar6wno w
lodéwee, jak i w temperaturze pokojowej, nawet
do 38°C. Wzbogacona olejem shea, zapewnia
plynne, komfortowe modelowanie oraz
jedwabiécie gladkie wykoriczenie. Dostepna w
szerokiej gamie kolordw, aby spekni¢ wszystkie
kreatywne potrzeby dekoratordw.
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PASTA TOP
o kg -1Kkg

»
A fo ptalty
PASTATOP

DECO044K1

BIANCA - WHITE - BLANCA
BLANCHE - WEISS - BIAtA

1KG - 6 x box

it forw pasing

PASTA TGP

DECO60K1

ROSA BABY - BABY PINK - ROSA BEBE
ROSE BEBE - BABY-ROSA - RGZ BABY

1KG - 6 x box

i

PASTA TOP

DECO63K1

VERDE - GREEN - VERDE
VERT - GRUN - ZIELONA

1KG - 6 x box

KOSHER HALAL VEGAN

DECO64K1

BLU - BLUE - AZUL
BLEU - BLAU - NIEBIESKA

1KG - 6 x box

T s

SARACING

G ten pratiy

PASTATOP

DECO56K1

MARRONE - BROWN - MARRON
MARRON - BRAUN - BRAZOWA

1KG - 6 x box

&wﬁm

G fove prsing

PASTA TOP

DECO61K1

GIALLA - YELLOW - AMARILLO
JAUNE - GELB - ZOtTA

1KG - 6 x box

e e pesiry

PASTATOP

DECO66K1

NERO - BLACK - NEGRO
NOIR - SCHWARZ - CZARNA

1KG - 6 x box

ElKG @ 373 x 248 x 102

DECO44K5

BIANCA - WHITE - BLANCA
BLANCHE - WEISS - BIAtA

5KG -

1 x box

-

e love partit

EASTATOR

DECO59K1

BLU NAVY - NAVY BLUE - AZUL MARINO
BLEU MARINE - NAVYBLAU - GRANATOWA

1KG - 6 x box

TNo
ke dve prddiy
PASTATOP

DECO62K1

ROSSO - RED - ROJO
ROUGE - ROT - CZERWONA

1KG - 6 x box

ey

PASTATOR

DECO67K1

CELESTE BABY - BABY BLUE - AZUL BEBE
BLEU CIEL BEBE - BABY-HELLBLAU - BEEKIT BABY

1KG - 6 x box

11
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PASTA TOP
2580 g

SARACTNG

W o purtdigy

PASTA TOP

DEC044K025

BIANCA - WHITE - BLANCA
BLANCHE - WEISS - BIAtA

250 G - 6 x box

ik fomt sty
PASTA TOP

EH g

DECO55K025

VERDE CHIARO - LIGHT GREEN - VERDE CLARO
- VERT CLAIR - HELLGRUN - JASNOZIELONA

250 G - 6 x hox

—

L
ke Lom ptiiy

=gy

DECO60K025

ROSA BABY - BABY PINK - ROSA BEBE
ROSE BEBE - BABY-ROSA - ROZ BABY

KOSHER HALAL VEGAN

DECO51K025

ARANCIONE - ORANGE - NARANJA
ORANGE - ORANGE - POMARANCZOWA

250 G - 6 x bhox

-
SARACING
i e ity

DECO56K025

MARRONE - BROWN - MARRON
IMARRON - BRAUN - BRAZOWA

250 G - 6 x BOX

e palig
PASTATOR

DECO61K025

GIALLO - YELLOW - AMARILLO
JAUNE - GELB - ZOtTA

250 G - 6 x hox 250 G - 6 x hox
e
I
DEC064K025 DECO66K025

BLU - BLUE - AZUL
BLEU - BLAU - NIEBIESKA

250 G - 6 x hox

NERO - BLACK - NEGRO
NOIR - SCHWARZ - CZARNA

250 G - 6 x hox

DECO67K025

CELESTE BABY - BABY BLUE - AZUL BEBE
BLEU CIEL BEBE - BABY-HELLBLAU - BLEKIT BABY

250 G - 6 x box

-
SARACING
e oy paing.
[PASTA TOP

DECO52K025

FUCSIA - FUCHSIA - FUCSIA
FUCHSIA - PINK - FUKSJA

250 G - 6 x hox

e ettty
PASTATOF,

DECO57K025

ROSA BEIGE - ROSE BEIGE - ROSA BEIGE
BEIGE ROSE - BEIGE-ROSA - ROZOWO-BEZOWA

250 G - 6 x hox

ke Do praing
PASTA TOP
T

Mie

DECO62K025

ROSSO - RED - ROJO
ROUGE - ROT - CZERWONA

250 G - 6 x box

PASTA TOP
TR

DECO68K025

ROSA - PINK - ROSA
ROSE - ROSA - ROZOWA

EZSOG @ 210 x 130 x 90

»
SARACTNG
[y
PASTA TOP
TS

DECO53K025

VIOLA - VIOLET - VIOLETA
VIOLET - VIOLETT - FIOLETOWA

250 G - 6 x hox

DECO59K025

BLU NAVY - NAVY BLUE - AZUL MARINO
BLEU MARINE - NAVYBLAU - GRANATOWA

250 G - 6 x hox

DECO63K025

VERDE - GREEN - VERDE
VERT - GRUN - ZIELONA

250 G - 6 x box

INOY
o G sty

PASTATOF
T

=g
T

DECO69K025

CELESTE - SKY BLUE - AZUL CIELO
BLEU CIEL - HELLBLAU - BEEKITNA

250 G - 6 x hox
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200g-100g

SUGAR PASTE
RDDITIVES

Discover our COCOA BUTTER, CMC, and
CAKE GEL—Saracino’s edible glue.
Three reliable allies for every pastry
preparation. Available in pradiical,
resealable packaging.

ADITIVOS PARA
PASTA DE AZUCAR

Descubre nuestra MANTECA DE CACAO,
el C(MCy el CAKE GEL, el pegamento
comestible de Saracino. Tres aliados de
confianza para cualquier preparacion
en pasteleria. Disponibles en précticos
envases reutilizables

VEGAN
KOSHER

RDDITIFS POUR
PATE A SUCRE

Découvrez notre BEURRE DE CACAO, la
(MC et le CAKE GEL, la colle alimentaire
de Saracino. Trois alliés fiables pour
toutes les préparations en pitisserie.
Disponibles en emballages pratiques et
refermables.

JOCHERU

ZUSATZSTOFFE FUR
ZUCKERPASTEN

Entdecken Sie unsere KAKAOBUTTER, CMC
und CAKE GEL — den essharen Kleber von
Saracino. Drei zuverlissige Helfer fiir jede
Konditorei- und Tortenkreation. Erhiltlich
in praktischen, wiederverschliefbaren
Verpackungen.

Scopri il nostro BURRO DI CACAQ,
la CMC e il CAKE GEL, la colla
edibile di Saracino. Tre affidabili
alleati per ogni preparazione in
pasticceria. Disponibili in pratiche
confezioni, facilmente richiudibili.

DODATKI DO MASY
CUKROWEJ

Poznaj nasze MASEO KAKAOWE, CMC oraz
CAKE GEL - jadalny klej marki Saracino.
Trzech niezawodnych sprzymierzeficéw
kaidej cukierniczej kreacji. Dostepne w
praktycznych, tatwych do zamkniecia
opakowaniach.

T 2006 T 006 @37“248“70

VEGAN
KOSHER

{6k tove. pocatny.

CMC mix

C10007K02

BURRO DI CACAQ - COCOA BUTTER - MANTECA DE CACAO
BEURRE DE CACAQ - KAKAOBUTTER - MASLO KAKAOWE

200 G - 18 x hox

" Cake gel
Coila edibile

PAS022K02

CAKE GEL

DECO35KO01

CMC MIX - CARBOSSIMETILCELLULOSA IN POLVERE - POWDER CARBOXIMETHYLCELLULOSE
CARBOXIMETILCELULOSA EN POLVO - POUDRE CARBOXYMETHYLCELLULOSE
CARBOXIMETHYLCELLULOSE IN PULVERFORM - KARBOKSYMETYLOCELULOZA W PROSZKU

100 G - 27 x box

VEGAN

x

my
L

it

1

(Y

WEn

GELATINA PER INCOLLARE E RICOPRIRE LE SUPERFICI PRIMA DELLA DECORAZIONE
GEL USED FOR SEALING AND CRUMB COATING PRIOR TO DECORATION
GEL UTILIZADO PARA PEGAR Y RECUBRIR LAS MIGAS ANTES DE LA DECORACION
GEL UTILISE POUR COLLER ET RECOUVRIR LES SURFACES FRAGILES AVANT DE
DECORER - GEL, DAS ZUR VERSIEGELUNG UND ZUM UBERZIEHEN DER OBERFLACHE
VOR DEM DEKORIEREN VERWENDET WIRD - ZEL STOSOWANY DO USZCZELNIANIA |
POWIERZCHNI PRZED OBKEADANIEM

200 G - 27 x hox

We love pastry 13
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MODELLING
CHOCOLATE

CHOCOLATE FOR MODELLING

Saracino Modelling Chocolate is

perfect for creating three-dimensional
decorations with an authentic flavour
and ideal texture. Now also available

in a 250 g format in 4 colours.

Its combination of quality and versatility
makes this chocolate an essential ally
for pastry chefs and sugar artists.

ELLIN
fill

CCOLATO PER MODELLARE

MODELLING
CHOCOLATE

CHOCOLATE PARA MODELAR

El Chocolate para modelar Saracino

es ideal para crear decoraciones
tridimensionales con un sabor auténtico
y una textura perfecta. Ahora también
disponible en formato de 250 g en 4
colores. La combinacion de calidad y
versafilidad convierte a este chocolate en
un aliado indispensable para pasteleros
y arfistas del azcar.

II Cioccolato per modellare Saracino & ideale per creare decorazioni
tridimensionali dal gusto autentico e dalla consistenza perfetta. Ora disponibile
anche nel formato da 250g in 4 colori. La combinazione di qualitd e versatilit
rende questo cioccolato un alleato indispensabile per pasticceri e arfisti del dolce.

MODELLING
CHOCOLATE

PATE DE CHOCOLAT POUR MODELAGE

Le Chocolat de modelage Saracino

est idéal pour créer des décorations
tridimensionnelles au godt authentique
et & la texture parfaite. Maintenant
également disponible dans le format de
250 g en 4 couleurs. La combinaison de
qualité et polyvalence fait de ce chocolat
un allié indispensable pour les pifissiers
et les artistes du dessert

MODELLING CHOCOLATE  voster vecan

o kg - 1 kg

DECOO1KS5

BIANCA - WHITE - BLANCA
BLANCHE - WEISS - BIAtA

5KG - T x hox

DECO02K5

FONDENTE - DARK BROWN - MARRON OSCURO
BRUN FONCE - DUNKELBRAUN - CIEMNOBRAZOWA

5KG - T x box

MODELLING
CHOCOLATE

MODELLIERSCHOKOLADE

Die Saracino Modellierschokolade ist
ideal fiir dreidimensionale Dekorationen
mit authentischem Geschmack und
perfekter Konsistenz. Jetzt auch im
250-g-Format in 4 Farben erhiltlich.
Die Kombination aus hachster Qualitiit
und vielseitiger Einsetzbarkeit macht sie
zu einem unverzichtharen Begleiter fiir
Konditoren und Zuckerkiinstler

MODELLING
CHOCOLATE

(ZEKOLADA DO MODELOWANIA

(zekolada do modelowania
Saracino jest idealna do tworzenia
trojwymiarowych dekoracji o
autentycznym smaku i perfekcyjnej
konsystencji. Teraz dostepna takie
w opakowaniu 250 g w 4 kolorach.
Potgczenie wysokiej jakosci i
wszechstronnosci sprawia, e ta
czekolada jest niezastgpionym
produktem dla cukiernikw i artystow
dekoraci cukierniczych.

@sm O« @37“248“70

DECOO1K1

BIANCA - WHITE - BLANCA
BLANCHE - WEISS - BIAtA

1KG - 6 x box

DEC002K1

FONDENTE - DARK BROWN - MARRON OSCURO BRUN
FONCE - DUNKELBRAUN - CIEMNOBRAZOWA

1KG - 6 x box
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MODELLING CHOCOLATE  koster

200 g

DECOO01K025

BIANCA - WHITE - BLANCA
BLANCHE - WEISS - BIAtA

250 G - 6 x hox

MODELLING
CHOGOLATE

v

DECO02KO025

FONDENTE - DARK BROWN - MARRON OSCURO
BRUN FONCE - DUNKELBRAUN - CIEMNOBRAZOWA

250 G - 6 x hox

CIOCCOLATO PER MODELLARE

1 kg

PASTA SCULTURA

CHOCOLATE FOR SCULPTING

Developed in collaboration with
internationally renowned artist Carla Puig,
Pasta Scultura is made with compound
white chocolate and specifically
formulated for creating sculptures and
three -dimensional decorations in cake
design. lts clay-like, malleable texture
allows you to model intricate details
and add layers without visible seams,
ensuring a smooth and professional
finish. Perfect for anyone looking to
create long-lasfing artistic masterpieces.

Tk @37“248“70

o
SARACIND 3

DEC003K1

CIOCCOLATO PER MODELLARE - CHOCOLATE
SCULPTING PASTE - PASTA SCULTURA PARA

CHOCOLATE - PATE DE SCULPTURE CHOCOLAT
MODELLIERMASSE FUR SCHOKOLADE - MASA

CUKROWA DO RZEZBIENIA
1KG - 6 x box

PASTA SCULTURA

CHOCOLATE PARA MODELAR

Pasta Scultura, desarrollada junto a
la artista de renombre internacional
Carla Puig, estd elaborada a base

de chocolate blanco sucedanio y
formulada especificamente para la
creacion de esculturas y decoraciones
tridimensionales en cake design. Su
textura maleable, similar a lo arcill,
permite modelar detalles complejos y
afiadir capas sin que las uniones sean
visibles, garantizando un acabado
uniforme y profesional. Ideal para
quienes desean crear auténticas obras
de arte duraderas.

As TA SCULTUR

PASTA SCULTURA

PATE DE SCULPTURE

La Piite de Sculpture, développée avec
I'artiste de renommée internationale
Carla Puig, @ base de chocolat blanc de
substitution, a été spécialement créée pour
la réalisation de sculptures et décorations
tridimensionnelles dans le cake design.
Sa texture malléable, semblable & I'argile,
permet de modeler des détails complexes
et d'ajouter des couches sans que les
jointures ne soient visibles, assurant un
aspect uniforme et professionnel aux
créations. Idéal pour ceux qui veulent
réaliser des chefs d'oeuvres artistiques

qui durent dans le temps.

DECOT1KO025

Ezsos gzmxmx%

NERO - BLACK - NEGRO

NOIR - SCHWARZ - CZARNA

250 G - 6 x hox

DECO12K025
ROSSO - RED - ROJO
ROUGE - ROT - CZERWONA

250 G - 6 x box

La Pasta Scultura, sviluppata con l'artista di fama
internazionale Carla Puig, a base di cioccolato bianco
surrogato, & appositamente formulata per la realizzazione
di sculture e decorazioni tridimensionali nel cake design.

La sua consistenza malleabile, simile allargilla, consente

di modellare dettagli complessi e di aggiungere strati

senza che le giunzioni siano visibili, garantendo un aspetto
uniforme e professionale alle creazioni. Ideale per chi vuole
realizzare eccellenze arfistiche che durino nel tempo.

PASTA SCULTURA
MODELLIERSCHOKOLADE FUR
SKULPTUREN

Die Pasta Scultura wurde in Zusammenarbeit
mit der international renommierten
Kiinstlerin Carla Puig entwickelt. Sie besteht
aus weifler Schokoladenkuvertiire und wurde
speziell fiir die Herstellung von Skulpturen
und dreidimensionalen Dekorationen im
Cake Design konzipiert. Ihre toniihnliche,
formbare Textur erméglicht das Modellieren
feinster Details sowie das schichtweise
Arheiten ohne sichtbare Ubergiinge und
sorgt so fiir ein glattes, professionelles
Finish. Ideal fiir alle, die langlebige,

kiinstlerische Meisterwerke schaffen machten.

PASTA SCULTURA

(ZEKOLADA DO RZEZBIENIA

Pasta Scultura, stworzona we wspétpracy
z migdzynarodowg artystkq Carlg

Puig, powstata na bazie surogatu

biatej czekolady i zostata specjalnie
opracowana do tworzenia rzezb oraz
trojwymiarowych dekoracji. Jej plastyczna,
glinopodobna konsystencja pozwala
modelowa¢ nawet bardzo drobne detale
oraz naktada¢ kolejne warstwy bez
widocznych tqczer, zapewniajgc idealnie
gtadkie i profesjonalne wykoriczenie.

To doskonaly wybér dla wszystkich,
kidrzy cheg tworzy¢ trwate, artystyczne
dzieta cukiernicze.
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La Pasta Bouquet & la pasta di zucchero ideale per creare
fiori realistici. Bianca, morhida e pronta all'uso,

pud essere stesa sotfilissima per realizzare petali delicati
che asciugano rapidamente, diventando rigidi e resistenti.

PASTA DI ZUCCHERQ PER FIORI
1kg-250¢g

PASTA BOUQUET PASTA BOUQUET PASTA BOUQUET PASTA BOUQUET PASTA BOUQUET

SUGAR PASTE FOR FLOWERS PASTA DE AZUCAR PARA FLORES PATE A SUCRE POUR FLEURS ZUCKERMASSE FUR BLUMEN MASA CUKROWA DO KWIATOW
Pasta Bouguet is the ideal sugar paste for La Posta Bouguet es la pasta de azcar ideal La Pasta Bouquet est la piite d sucre idéale Die Pasta Bouquet ist die ideale Zuckermasse Pasta Bouquet to idealna masa cukrowa
creating realistic flowers. White, soft, and para crear flores realistas. Blanca, suave pour créer des fleurs réalistes. Blanche, souple i die Herstellung realistischer Blumen. Weif,  do fworzenia realistycznych kwiatéw. Biata,
ready fo use, it can be rolled out ultra-thin y lista para usar, puede extenderse muy et préte d I'emploi, elle peut éire étalge trés weich und gebrauchsferti, lisst sie sich migkka i gotowa do uiycia, moina jg
o create delicate petals that dry quickly, finamente para realizar pétalos delicados finement pour réaliser des pétales délicats extrem diinn ausrollen, um zarte Blitenblitter ~ rozwatkowac na bardzo cienkie warstwy,
becoming stiff and sturdy. que secan rapidamente, volvigndose qui séchent rapidement, devenant 1u kreieren, die schnell trocknen idealne do delikatnych platkéw, kidre

rigidos y resistentes. rigides et résistants. und fest und stabil werden. szybko wysychajg, stajgc sig sztywne

i wytrzymate.

© Art by Rita D"Ascenzo

ﬁlKG@ 375 x 248 x 170 Ezsoe @ 373 x 248 x 102

DECO032K1 DEC032K025
1KG - 6 x hox 250 G - 6 x box

We love pastry
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by arati mirji @

1kg-250g¢g

FLOWER PASTE

BY ARATI MIRJI

The Flower Paste by Arati Mirji is an
innovative, low-sugar paste made with
a hase of starches and natural gums.
Flexible and elastic, it allows you to
create incredibly realistic decorations
thanks to its remarkable translucent
effect. lts longer drying time gives you
the freedom to work at your own pace,
making flower assembly easier and
ensuring flawless results.

© Art by Arati Mirji

KOSHER HALAL VEGAN

FLOWER PASTE

BY ARATI MIRJI

Flower Paste by Arati Mirji es una pasta
innovadora, baja en azcar, elaborada
con una base de almidones y gomas
naturales. Flexible y eldsfica, permite
crear decoraciones increiblemente
realistas gracias a su extraordinario
efecto translicido. Sus tiempos de
secado mds largos permiten trabajar
con tranquilidad, facilitando el montaje
de flores y garantizando resultados
impecables.

DECO046K1
1KG - 6 x box

ASTE

FLOWER PASTE

BY ARATI MIRJI

La Flower Paste by Arati Mirji est une
pite innovante, d faible feneur en sucre,
faite avec une base d'amidon et de
gommes naturelles. Flexible et élastique,
elle permet de créer des décorations
incroyablement réalistes gréce & son
extraordinaire effet franslucide. Les
temps de séchage plus longs permettent
de travailler avec calme, en facilitant la
composition de la fleur et en garantissant
des résultats impeccables.

We love pastry

La Flower Paste by Arati Mirji é una pasta innovativa,

a basso contenuto di zucchero, realizzata con una base di amidi
e gomme naturali. Flessibile ed elastica, consente di creare
decorazioni incredibilmente realistiche, grazie al s straordinario
effetto traslucido. | tempi di asciugatura pid lunghi permettono
di lavorare con calma, facilitando la composizione del fiore

e garantendo risultati impeccabili.

FLOWER PASTE

BY ARATI MIRJI

Die Flower Paste von Arati Mirji ist eine
innovative Blitenpaste mit geringem
Tuckergehalt, hergestellt auf Basis von
Stiirke und nafirlichen Bindemitteln. Sie
ist flexibel und elastisch und ermiglicht
die Gestaltung unglaublich realistischer
Dekorationen dank ihres aufergewdhnlich
transluzenten Effekis. Die lingeren
Trocknungszeiten erlauben ein enfspanntes
Arbeiten, erleichtern den Aufbau der Bliite
und sorgen fiir makellose Ergebnisse.

FLOWER PASTE

BY ARATI MIRJI

Flower Paste by Arati Mirji to innowacyjna
pasta o niskiej zawartosci cukru, stworzona
na bazie skrobi oraz naturalnych gum.
Jest elastyczna i spreiysta, dzigki czemu
pozwala tworzy¢ niezwykle realistyczne
dekoracie, wyréiniajgce sie wyjatkowym,
pétprzezroczystym efektem. Diviszy czas
schniecia umoiliwia komforfowg prace bez
pospiechu, utatwia formowanie i sktadanie
kwiatow, a takze gwarantuje perfekcyjny,
profesjonalny efekt koricowy.

DEC046K025
250 G - 4 x hox
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COLORANTI ALIMENTAR

GEL COLOURS

FOOD COLOURING

Saracino gel colours, made with glucose
syrup, are ideal for easily colouring sugar
paste, creams, whipped cream, mirror
glazes, and baked batters. Thanks to their
concentrated formula, they deliver vibrant,
bright colours with just a few drops.
Available in a wide range of shades to
suit every creafive need, they provide
professional results in any application
without altering the fexture

of your preparations.

HANT

| coloranti in gel Saracino, a base di sciroppo di glucosio, sono ideali per colorare
facilmente paste di zucchero, creme, panna, glasse a specchio e impasti da forno.

Grazie alla loro formula concentrata, garantiscono colori vivaci e brillanti con poche gocce.
Sono disponibili in una gamma di tonalitd adatte ad ogni esigenza creativa.

Offrono risultati professionali in ogni applicazione senza alterare la consistenza dei composti.

COLORANTES EN GEL  COLORANTS EN GEL

COLORANTES ALIMENTARIOS

Los colorantes en gel Saracino, a base
de jarabe de glucosa, son ideales para
colorear facilmente pastas de azdcar,
cremas, nata montada, glaseados espejo
y masas horneadas. Gracias a su formula
concentrada, garantizan colores vivos

y brillantes con solo unas pocas gotas.
Estdn disponibles en una amplia gama
de tonos para cada necesidad creativa

y ofrecen resultados profesionales sin
alterar la textura de las preparaciones.

COLORANTS ALIMENTAIRES

Les colorants en gel Saracino, @ base de
sirop de glucose, sont idéaux pour colorer
facilement des pates de sucre, des crémes,
de la chantilly, du glagage miroir et des
préparations de péifes d cire de piisserie.
Gréice a leur formule concentrée, ils
garantissent des couleurs vives et brillanfes
en quelques gouttes. Ils sont disponibles
dans une gamme de feintes adaptées a fous
les besoins créatifs. lls offrent des résultats
professionnels dans chaque application sans
altérer la texture des préparations.

We loge Paaty
BEL CoLopany

E ALIMEY

TARE peg ECORAZION,

= COLoRED FOOD &

We love pastry

GELFARBEN

LEBENSMITTELFARBEN

Die Saracino Gelfarben auf
Glukosesirupbasis eignen sich
hervorragend zum einfachen Einfiirhen
von Zuckerpaste, Cremes, Sahne, Mirror
Glazes und Backteigen. Dank ihrer
hochkonzentrierten Formel erzielen

sie mif nur wenigen Tropfen intensive,
leuchtende Farben. Erhiltlich in einer
breiten Farbpalette fiir jede kreative
Anwendung - professionelle Ergebnisse
ohne Beeintriichtigung der Konsistenz.

BARWNIKI ZELOWE

BARWNIKI W ZELU

Barwniki w zelu Saracino, stworzone

na bazie syropu glukozowego, idealnie
nadajg sie do fatwego barwienia masy
cukrowej, kremow, bitej émietany, polew
lustrzanych oraz ciast i innych wypiekéw.
Dzigki skoncentrowanej formule
zapewniajq intensywne, wyraziste kolory
jui przy uiyciv kilku kropel. Dostgpne w
szerokiej gamie odcieni dopasowanych do
kaidej kreatywnej potrzeby. Gwarantujg
profesionalne efekty w kaidej aplikacii,
nie zmieniajgc przy tym konsystencji
przygotowywanych mas.
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COLORANTI IN GEL

20 g

i \CioNE = SRANGE |

GCTO0O1

ARANCIONE - ORANGE - NARANJA
ORANGE - ORANGE - POMARANCZOWY

20 G - 15 x hox

6CT006

ROSA - PINK - ROSA
ROSE - ROSA - ROZOWY

20 G - 15 x box

VERE GREEN |

GCTO11

VERDE - GREEN - VERDE
VERT - GRUN - ZIELONY

20 G - 15 x box

GCTO16

BORGOGNA - BURGUNDY
BURDEOS - BORDEAUX
BURGUND - BURGUND

20 G - 15 x box

AR T
colons

BIANo = WHITE

!

6CT002

BIANCA - WHITE - BLANCO
BLANC - WEISS - BIALY

20 G - 15 x box

6CT007

ROSSO - RED - ROJO
ROUGE - ROT - CZERWONY

20 G - 15 x box

AR T

coLons

6CT012

NERO - BLACK - NEGRO
NOIR - SCHWART - CZARNY

20 G - 15 x hox

GCTO017

GIALLO OCRA - YELLOW OCHRE
AMARILLO OCRE - JAUNE OCRE
OCKERGELB - ZOLTY OCHRA

20 G - 15 x box

KOSHER VEGAN

ﬂ 206 @ 90 x 140 x 60

SAsac Tl Sasac T ]
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GCT003 GCT004 GCT005

BLU - BLUE - AzUL
BLEU - BLAU - NIEBIESKI

GIALLO - YELLOW - AMARILLO

Ay MARRONE - BROWN - MARRON
JAUNE - GELB - 20t

MARRON - BRAUN - BRAZOWY

20 G - 15 x box 20 G - 15 x box 20 G - 15 x box
ik
GCT008 GCT009 GCTO10

VERDE CHIARO - LIGHT GREEN - VERDE CLARO
VERT CLAIR - HELLGRUN - JASNOZIELONY

20 G - 15 x box

VIOLA - VIOLET - VIOLETA
VIOLET - VIOLETT - FIOLETOWY

20 G - 15 x hox

ROSA BEIGE - ROSE BEIGE - ROSA BEIGE
BEIGE ROSE - BEIGE-ROSA - ROZOWO-BEZOWY

20 G - 15 x box

GCT013

AVORIO - IVORY - MARFIL - IVOIRE
ELFENBEINFARBEN - KOSC StONIOWA

20 G - 15 x box

G(TO014

AZZURRO - LIGHT BLUE - AZUL CIELO
BLEU CIEL - AZURBLAU - NIEBIESKI

20 G - 15 x hox

GCTO15

ROSA CHIARO - LIGHT PINK - ROSA CLARO
ROSE CLAIR - HELLROSA - JASNOROZOWY

20 G - 15 x box

i TURGIETE TURAVOITE |

GCTO18

ROSSO CORALLO - CORAL RED - ROJO
CORAL - ROUGE CORAIL - KORALLENRO
KORALOWY CZERWONY

20 G - 15 x hox

GCT019

TURCHESE - TURQUOISE - TURQUESA
TURQUOISE - TURKISBLAU
TURKUSOWY

20 G - 15 x box

GCT020

VERDE PINO - PINE GREEN - VERDE
PINO - VERT SAPIN - TANNENGRUN
ZIELONY SOSNOWY

20 G - 15 x box
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COLORANTI ALIMENTARI

POWDER COLOURS

FOOD COLOURING

Saracino powder colours are the perfect
ally for adding unique and realisfic
details to your decorations. Thanks to
their concentrated formula, they offer
intense, vibrant shades—ideal for
shading, realistic effects, and finishing
touches on flowers, figures, and cakes.
They can be applied directly with a brush
for a matte effect, or mixed with edible
alcohol, oil, or cocon butter to create a
brilliant paint. Available in a wide range
of tones, they are perfect for chocolate,
buttercream, ganache, whipped cream,
and can also be used in combination with
modelling chocolate and Pasta Scultura.

COLORANTES
EN POLVO

COLORANTES ALIMENTARIOS

Los colorantes en polvo Saracino son

el aliado perfecto para afiadir detalles
Gnicos y realistas a fus decoraciones.
Gracias a su férmula concentrada,
ofrecen colores intensos y vibrantes,
ideales para degradados, efectos realistas
y acabados en flores, figuras y tartas.
Pueden aplicarse directamente con pincel
para un efecto mate o mezclarse con
alcohol alimentario, aceite o manteca de
cacao para crear una pintura brillante.
Disponibles en una amplia gama de
tonos, son ideales para chocolate,
cremas de mantequilla, ganache, nata
montada y también pueden ufilizarse en
combinacién con chocolate para modelar
y Pasta Scultura.

| coloranti in polvere Saracino sono I'alleato ideale per aggiungere dettagli unici e
realistici alle tue decorazioni. Grazie alla loro formula concentrata, offrono colori
intensi e accesi, perfetti per sfumature, effetti realistici e finiture su fiori, figure

e torte. Possono essere applicati direttamente a pennello per un effetto opaco

o miscelati con alcol alimentare, olio o burro di cacao per creare una pittura
brillante. Disponibili in una vasta gamma di tonalitd, sono ideali per cioccolato,
creme al burro, ganache, panna, e possono essere ufilizzati combinati con
cioccolato da modellaggio e pasta scultura.

COLORANTS EN
POUDRE
COLORANTS ALIMENTAIRES

Les colorants en poudre Saracino sont
I'allié idéal pour ajouter des détails
uniques et réalistes d vos décorations.
Griice a leur formule concentrée, ils
offrent des couleurs intenses et vives,
parfaites pour les nuances, les effets
réalistes et les finitions sur les fleurs,

les figurines et les géiteaux. lls peuvent
gtre appliqués directement au pinceau
pour un effet mat ou mélangés avec de
I'alcool alimentaire, de I'huile ou du
beurre de cacao pour créer une peinture
brillante. Disponibles dans une large
gamme de teintes, lls sont idéaux pour
teinter le chocolat, les crémes au beurre,
la ganache, la chan lly, la péte de
chocolat de modelage, la pasta scultura,
la péte @ sucre et la péte de modelage.

We love pastry

PULVERFARBEN

LEBENSMITTELFARBEN

Die Saracino Pulverfarben sind der ideale
Partner fiir einzigartige und realistische
Details. Ihre hochkonzentrierte Formel
sorgt fiir intensive, brillante Farbfine —
perfeki fiir Schattierungen, realistische
Effekte und feine Veredelungen auf
Blumen, Figuren und Torten. Sie kénnen
trocken mit dem Pinsel fiir einen matten
Effekt aufgetragen oder mit Alkohol,

0l oder Kakaobutter gemischt werden,
um brillante Farbeffekte zu erzielen.
Erhiltlich in vielen Nuancen — ideal

fiir Schokolade, Buttercreme, Ganache,
Sahne sowie in Kombination mit
Modellierschokolade und Pasta Scultura.

BARWNIKI
W PROSZKU

BARWNIKI W PROSZKU

Barwniki w proszku Saracino to

idealny sposéb na dodanie unikalnych i
realistycznych detali Twoim dekoracjom.
Dzigki skoncentrowanej formule
zapewniajg infensywne, wyraziste kolory,
doskonate do cieniowania, tworzenia
efektow realistycznych oraz wykoriczen
na kwiatach, figurkach i fortach. Mozna
naktadac je bezposrednio pedzelkiem,
uzyskujgc matowy efeki, lub miesza¢

7 alkoholem spozywczym, olejem bodz
mastem kakaowym, aby stworzyé
blyszczqeq farbe dekoracyjng.Dostepne
w szerokiej gamie odcieni, idealnie
sprawdzajg sig do pracy z czekoladg,
kremem maélanym, ganache, bitg
$miefang, a takie w potgezeniv z
czekoladg plastyczng oraz Pasta Scultura.
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COLORANTI IN POLVERE 5 g

| vecaN

coLoo1

ARANCIONE - ORANGE - NARANJA
ORANGE - ORANGE - POMARANCZOWY

566 x box

COL006

ROSA - PINK - ROSA
ROSE - ROSA - ROZOWY

566 x hox

CoL002

AZZURRO - LIGHT BLUE - AZUL CIELO
BLEU CIEL - AZURBLAU - NIEBIESKI

566 x bhox

VEGAN
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coLoo7

GIALLO - YELLOW - AMARILLO
JAUNE - GELB - ZOtTA

56 6xbox

| VEGAN
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coLo10

BLU - BLUE - AZUL
BLEU - BLAU - NIEBIESKI

566 x bhox

S
SARACING
P 2

OLoes
POWDER
Felse Uipe
i

coLo1é

CcoLo03

BIANCA - WHITE - BLANCO
BLANC - WEISS - BIALY

566 x box

coLoos

ROSSO - RED - ROJO
ROUGE - ROT - CZERWONY

56 6xhox

coLo11

MARRONE - BROWN - MARRON
MARRON - BRAUN - BRAZOWY

566 x box

coLo17

VERDE ERBA - GRASS GREEN - VERDE HIERBA
VERT HERBE - GRASGRUN - TRAWIASTA ZIELEN

56-90 x box

R0SSO SCURO - DARK RED - ROJO OSCURO
ROUGE FONCE - DUNKELROT - CIEMNOCZERWONY

566 x box

ESG @ 90 x 140 x 60

CoL005

VERDE - GREEN - VERDE
VERT - GRUN - ZIELONY

566 x bhox

| VEGAN

coLoo09

VIOLA - VIOLET - VIOLETA
VIOLET - VIOLETT - FIOLETOWY

56 - 6 x box

VEGAN

-
SARALINT

FPOWOER
LR R

CcoLO12

NERO - BLACK - NEGRO
NOIR - SCHWARZ - CZARNY

566 x hox

coLo19
MAGENTA

566 x bhox
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COLORANTI IN POLVERE PERLATI 5g

CoL030

ORO - GOLD - ORO
OR - GOLD - ZtOTY

566 x box

VEGAN

coLo31

BRONZO - BRONZE - BRONCE
BRONZE - BRONZE - BRAZOWY

566 x box

VEGAN

ESG @ 90 x 140 x 60

VEGAN

CoL032

ARGENTO - SILVER - PLATA
ARGENT - SILBER - SREBRNY

566 x box

VEGAN

coLo33

RUBINO - RUBY - RUBI
RUBIS - RUBINFARBEN - RUBIN

566 x box

GLITTER 3 g

22

CoL036

VERDE SMERALDO - EMERALD GREEN
VERDE ESMERALDA - VERT EMERAUDE
SMARAGDGRUN - SZMARAGDOWY

566 x hox

Bse

We love pastry

@ 90 x 85 x 35

VEGAN
GLTOO01
0RO - GOLD - ORO
OR - GOLD - ZtOTY
36 - 4xbox
VEGAN

GLT002

ARGENTO - SILVER - PLATA
ARGENT - SILBER - SREBRNY

36 -4 xbox
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EROGATORI PER POLVERI

10 g Dms @2]0“55“25

VEGAN VEGAN VEGAN VEGAN
$C0001 §C0002 §C0003 §C0004
ORO - GOLD - ORO ARGENTO - SILVER - PLATA ROSSO - RED - ROJO ROSA - PINK - RQSA
OR - GOLD - ZtOTY ARGENT - SILBER - SREBRNY ROUGE - ROT - CZERWONY ROSE - ROSA - ROZOWY
106 -1 x hox 106 - 1 x box 106 -1 x box 106 -1 x box

VEGAN

$C0005

VERDE SMERALDO - EMERALD GREEN - VERDE ESMERALDA
VERT EMERAUDE - SMARAGDGRUN - SZMARAGDOWY

106 -1 x box

VEGAN VEGAN
" 2
$§C0006 §C0007
BLU PERLATO - PEARL BLUE - AZUL PERLADO BRONZO - BRONZE - BRONCE
BLEU NACRE - PERLBLAU - NIEBIESKI PEREOWY BRONZE - BRONZE - BRAZOWY
106 -1 x box 106 -1 x box

ﬁSO ML

§C0100

LUCIDANTE - GLAZE - BRILLANTE - LIQUIDE BRILLANCE
GLANZFLUSSIGKEIT - NABEYSZCZACZ

50 ML - 1 x box
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WUAFER

CIALDA IN OSTIA

WAFER PRPER

EDIBLE WAFER SHEET

Saracino Wafer Paper is a thin,
lightweight, edible sheet made primarily
from natural vegetable starches.
Available in A4 size and two thicknesses
(0.30 mm and 0.60 mm), it's the perfect
choice for creating refined cake and
dessert decorafions. lfs transparency
makes it ideal for designs that require
delicacy and precision. Excellent for
edible printing or hand colouring.
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KOSHER VEGAN

WAFER PAPER

OBLEA COMESTIBLE

El Wafer Paper Saracino es una ldmina
fing, ligera y comestible, compuesta
principalmente por almidones vegetales
naturales. Disponible en formato A4

y en dos espesores (0,30 mm y 0,60
mm), es la opcion perfecta para crear
decoraciones refinadas en tartas y
postres. Su transparencia lo hace ideal
para disefios que requieren ligereza y
precision. Excelente tanfo para impresion
alimentaria como para colorear a mano.

DEC043

SPESSORE 0,60 MM - THICKNESS 0,60 MM - GROSOR 0,60 MM
EPAISSEUR 0,60 MM - OBLATE 0,60 MM - GRUBOSC 0,60 MM

50 - 4 x box

Wafer Paper Saracino & un foglio sotfile, leggero e commestibile, composto
principalmente da amidi vegetali naturali. Disponibile in formato A4 e in due diversi
spessori (0.30mm e 0.60mm) & la scelta perfetta per creare decorazioni raffinate per
torte e dolci. La sua trasparenza & ideale per decorazioni che richiedono leggerezza e

precisione. Ottimi per la stampa alimentare o per essere colorati a mano.

WAFER PAPER

PAPIER AZYME

Wafer Paper Saracino est une feuille

fine, légére ef comestible composée
principalement d'amidons végétaux
naturels. Disponible en format A4 et dans
deux épaisseurs différentes (0.30mm et
0.60mm), c'est le choix parfait pour créer
des décorations raffinées pour géteaux

ef pifisseries. Sa fransparence est idéale
pour les décorations qui exigent légéreté
ef précision. Idéal pour I'impression

alimentaire ou pour étre colorée & la main.

,Qg - = T
\’ _'_" f 5 >
< 5 \_ ~

We love pastry

WAFER PAPER

ESSBARES OBLATENPAPIER

Saracino Wafer Paper ist ein diinnes,
leichtes, esshares Blatt, das hauptsiichlich
aus nafiirlichen pflanzlichen Stiirken
besteht. Erhiililich im A4-Format und in
zwei Stiirken (0,30 mm und 0,60 mm),
ist es die perfekte Wahl fiir elegante
Torten- und Dessertdekorationen. Seine
Transparenz macht es ideal fir filigrane
und priizise Designs. Hervorragend
geeignet fiir den Lebensmitteldruck oder
zum handschrifilichen Kolorieren.

WAFER PAPER

PAPIER WAFLOWY

Papier waflowy Saracino to cienki, lekki
i jodalny arkusz, wykonany gtéwnie z
naturalnych skrobi roslinnych. Dostepny
w formacie A4 i w dwdch grubosciach
(0,30 mm oraz 0,60 mm), jest idealnym
wyborem do tworzenia eleganckich
dekoracji torfow i deserow. Jego
przejrzystos¢ sprawia, ze doskonale
nadaje si¢ do projektow wymagajgeych
lekkosci i precyzi. Swietnie sprawdza sig
zaréwno do druku spozywezego, jok i do
kolorowania recznego.

DEC042

SPESSORE 0,30 MM - THICKNESS 0,30 MM - GROSOR 0,30 MM
EPAISSEUR 0,30 MM - OBLATE 0,30 MM - GRUBOSC 0,30 MM

100 - 4 x box
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UAKE

FOGLI A4 PER STAMPANTI ALIMENTARI

CAKE PAPER
A4 SHEETS FOR EDIBLE
PRINTERS

Cake Paper is a plant-based fiber sheet,
ideal for printing with edible printers or
decorating cakes thanks to its flexibility
and durability. This innovative sheet is

sugar-free, ensuring a bright white, non-

transparent surface, perfect for detailed
decorations and high-definition image
printing for application on desserts.

CAKE PAPER
HOJAS A4 PARA IMPRESORAS
COMESTIBLES

El Cake Paper es una hoja de fibra
vegetal, ideal para impresion con
impresoras comestibles o para decorar
dulees gracios a su flexibilidad y
resistencia. Esta hoja innovadora se
caracteriza por su ausencia de azdcar,
garantizando una superficie blanquisima
y no translicida, ideal para realizar
decoraciones detalladas e imprimir
imdgenes de alta definicion

para aplicar en los dulces.

R

CAKE PAPER
FEUILLES A4 POUR IMPRESSIONS
ALIMENTAIRES

Le Cake Paper est une feuille en fibre
végétale, idéale pour I'impression avec des
imprimantes alimentaires ou pour décorer
des desserts griice @ sa flexibilité ef sa
résistance. Cette feville innovante est sans
sucre, garantissant une surface trés blanche
et non fransparente, parfaite pour réaliser
des décorations détaillées et imprimer des
images en haute définifion @ appliquer sur
les desserts. Le cake paper posséde un cofé
lisse ef un cdté rugueux et peut étre utilisé
des deux cdtés offrant la possiblité de choisir
son effet lors de |'impression.

Cake Paper & un foglio in fibra vegetale , ideale per la stampa
con stampanti alimentari o per decorare dolci grazie alla sua
flessibilita e resistenza. Questo foglio innovativo & caratterizzato
dall" assenza di zucchero e garantisce una superficie bianchissima
e non frasparente, ideale per realizzare decorazioni dettagliate e
stampare immagini ad alta definizione da applicare sui dolci.

CAKE PAPER
A4-BLATTER FUR
LEBENSMITTELDRUCKER

Das Cake Paper besteht aus pflanzlichen
Fasern und ist ideal fiir den Druck mit
Lebensmitteldruckern zur Dekoration

von Torten und Desserts. Dank seiner
Flexibilitiit und Stabilifit ldisst es sich
vielseitig einsetzen. Die zuckerfreie
Tusammensefzung sorgt fiir eine
besonders weifle, nicht transparente
Oberfliiche — perfekt fr detailreiche
Dekorationen und hochauflésende Drucke.
Mit einer glatten und einer rauen Seite ist
das Cake Paper beidseitig verwendbar und
erméglicht unterschiedliche Effekte.

CAKE PAPER

ARKUSZE A4 DO DRUKAREK
SPOZYWCZYCH

Cake Paper to arkusz z wiékien
roslinnych, idealny do druku spoiywczego
lub dekoracji dzigki swojej elastycznosci
i wytrzymatosci. Ten innowacyjny
arkusz charakieryzuje sig brakiem
cwkru, zapewnigjge $nieznobiatg i
nieprzezroczystq powierzchnig, idealng
do tworzenia szczegétowych dekoradji

i drukowania obrazéw w wysokiej
rozdzielczoéci, ktére mozna nanosic

na stodkosci.

© Art by'Jenny Bacchus

¥ AN
L

VEGAN

DEC043
CAKE PAPER

25 - 1 x box

>
SARACINO
We love pastry
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SUPREME

FLAVOURING PASTES

Supreme concentrated flavour pastes are
perfect for adding intense and natural
taste to your creations. Available in a
wide range of flavours, they're ideal for
enhancing baked goods, creams, fresh
cream, ice cream, ganache, and more.
Thanks to their concentrated formula,
small amounts are enough fo achieve
exceptional results, always ensuring a
perfect balance. Versatile and easy fo use,
Supreme is designed to meet the needs
of professional and amateur

pasiry chefs alike.

SUPREME

nEVE

PASTE AROMATIZZANTI
bkg-3kg-1kg-200g

SUPREME

PASTAS AROMATIZANTES

Las pastas concentradas Supreme estan
disefiadas para aportar un sabor intenso
y natural a todas tus preparaciones.
Disponibles en una amplia gama de
sabores, son perfectas para enriquecer
masas para hornear, cremas, nata fresca,
helados, ganache y mucho mds.

Gracias a su férmula concentrada, bastan
pequeiias canfidades para obtener
resultados excepcionales, garantizando
siempre un equilibrio perfecto. Versdtiles
y faciles de usar, lus Supreme estdn
pensadas para safisfacer las necesidades

de pasteleros profesionales y apasionados.

o kg-3kg

Le Supreme sono paste concentrate ideali per aromatizzare e donare un sapore intenso e
naturale a ogni preparazione. Disponibili in una vasta gamma di gusti, sono perfette per
esaltare impasti da forno, creme, panna fresca, gelati, ganache e molto altro.

Grazie alla formula concentrata, bastano piccole quantitd di aroma per ottenere risultati
eccezionali, garantendo sempre un equilibrio perfetto. Versatili e facili da utilizzare,

le Supreme sono pensate per soddisfare le esigenze di pasticceri professionisti e appassionati.

SUPREME

PATES AROMATIQUES

Les pdtes concentrées Supreme sont
idéales pour apporter une saveur
infense ef naturelle d toutes vos
préparations. Elle peut s'utiliser en
cisson ou a froid. Disponibles dans
une large gamme de saveurs, elles sont
parfaites pour sublimer pites & giteau,
crémes, chantilly, glaces, ganaches et
bien plus encore. Grace a leur formule
concentrée, une pefite quantité suffit
pour obtenir des résultats exceptionnels,
tout en garantissant un équilibre parfoit.
Polyvalentes et faciles & ufiliser, les
Supreme sonf concues pour saisfaire les

ptissiers professionnels et les passionnés.

SUPREME
KONZENTRIERTE PASTEN ZUM
AROMATISIEREN

Die Supreme -Aromapasten eignen sich
perfekt, um jeder Ihrer Kreationen einen
intensiven und natiirlichen Geschmack
2u verleihen. Sie sind in einer breiten
Auswahl an Geschmacksrichtungen
erhiltlich und ideal, um Teige, Cremes,
frische Sahne, Eis, Ganache und

vieles mehr zu verfeinern. Dank ihrer
konzentrierten Formel sind nur kleine
Mengen nétig, um hervorragende
Ergebnisse zu erzielen und stets ein

perfekies Gleichgewicht zu gewiihrleisten.

Vielseitig und einfach in der
Anwendung, sind die Supreme -Pasten
fir professionelle Konditoren und
Hobbyhiicker gleichermafBen gedacht.

& s«

VEGAN
KOSHER
PACO33K5
NOCCIOLA - HAZELNUT - AVELLANA
NOISETTE - HASELNUSS - ORZECH LASKOWY
5KG - 1 x box
VEGAN

VEGAN
“S  KOSHER

SUPREME

PASTY AROMATYZUJACE

Koncentraty Supreme do
aromatyzowania, idealne do nadawania
infensywnego i naturalnego smaku
kazdej Twojej kreacji. Dostepne w
szerokiej gamie smakéw, sq perfekcyjne
do wzbogacania ciast, kremow,
$mietany, lodow, ganache i wiele
wigcej. Dzigki skoncentrowanej formule
wystarczy niewielka ilos¢, aby osiggngé
wyjatkowe rezultaty, zapewniajgc
zawsze idealng harmonie smakow.
Wszechstronne i fatwe w uzyciu,
Supreme zostaly stworzone z myslg o
potrzebach profesjonalnych cukierikow
i pasjonatow.

ﬁ 3KG @400 x 220 x 235

VEGAN

PACO23K3

PISTACCHIO PURO - PURE PISTACHIO
PISTACHO PURO - PISTACHE PURE
REINE PISTAZIE - CZYSTA PISTACJA

3KG - 1 x hox

PACO29K3

VANIGLIA (CON BACCHE) - VANILLA (WITH SEEDS)
VAINILLA (CON SEMILLAS) - VANILLE (AVEC GRAINS)
VANILLE (MIT SAMEN) - WANILIA (Z NASIONAMI)

3KG - 1 x box

PAFOO8K3

FRAGOLA - STRAWBERRY - FRESA
FRAISE - ERDBEERE - TRUSKAWKA

3KG - 1 x box
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SUPREME 1 kg Tk @37“243“70

a VEGAN
Sejrven

KOSHER

PACO04K1 PACOO6K1 PACOTIK1 PACO23K1
CAFEE 50 GR - COFFEE 50 G - CAFE 50 6 CARAMELLO - CARAMEL - CARAMELO GIANDUIA - GIANDUJA - GIANDUJA PISTACCHIO PURO - PURE PISTACHIO - PISTACHO PURO
CAFE 50 G - KAFFEE 50 G - KAWA 50 GR CARAMEL - KARAMELL - KARMEL GIANDUJA - GIANDUIA - GIANDUIA PISTACHE PURE - REINE PISTAZIE - CZYSTA PISTACIA
1KG - 6 x box 1KG - 6 x box 1KG - 6 x hox 1KG - 6 x box

VEGAN
——

i | Sepren

PACO26K1 PACO29K1 PACO30K1 PACO33K1
TIRAMISU - TIRAMISU - TIRAMISU VANIGLIA (CON BACCHE) - VANILLA (WITH SEEDS) ZABAIONE - ZABAIONE - ZABAIONE NOCCIOLA - HAZELNUT - AVELLANA
TIRAMISU - TIRAMISU - TIRAMISU VAINILLA (CON SEMILLAS) - VANILLE (AVEC GRAINS) SABAYON - ZABAIONE - AJERKONIAK NOISETTE - HASELNUSS - ORZECH LASKOWY
VANILLE (MIT SAMEN) - WANILIA (Z NASIONAMI)
1KG - 6 x box 1KG - 6 x box 1KG - 6 x box 1KG - 6 x box

VEGAN

PAFOO7K1 PAFOO8K1 PAFO09K1
(0CCO - COCONUT - Coco FRAGOLA - STRAWBERRY - FRESA FRUTTI DI BOSCO - FOREST FRUITS - FRUTOS R}OJOS
(0CO - KOKOSNUSS - KOKOS FRAISE - ERDBEERE - TRUSKAWKA FRUITS DES BOIS - WALDBEEREN - OWOCE LESNE
1 KG - 6 x box 1KG - 6 x box 1KG - 6 x box

VEGAN

PAFO10K1 PAFO11K1 PAFO12K1 PAFO13K1
LAMPONE - RASPBERRY - FRAMBUESA LIMONE - LEMON - LIMON MANGO - MANGO - MANGO FRUTTO DELLA PASSIONE - PASSION FRUIT
FRAMBOISE - HIMBEERE - MALIN CITRON - ZITRONE - CYTRYNA MANGUE - MANGO - MANGO MARACUYA - FRUIT DE LA PASSION

PASSIONSFRUCHT- MARAKUJA
1KG - 6 x box 1KG - 6 x box 1KG - 6 x hox 1KG - 6 x box
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SUPREME 2[][]9 Ezoos @37“248“02

VEGAN
: KOSHER
'T’l.uuc;.fu ié
saraciho
P
PAC004KO02 PACO06K02 PACO11KO02 PAC023K02
(AFEE 50 GR - COFFEE 50 6 - CAFE 50 6 CARAMELLO - CARAMEL - CARAMELO GIANDUIA - GIANDUJA - GIANDUJA PISTACCHIO PURO - PURE PISTACHIO - PISTACHO PURO
CAFE 50 G - KAFFEE 50 G - KAWA 50 GR CARAMEL - KARAMELL - KARMEL GIANDUJA - GIANDUIA - GIANDUIA PISTACHE PURE - REINE PISTAZIE - CZYSTA PISTACIA
200 G - 3 x hox 200G - 3 x hox 200 G - 3 x bhox 200 G - 3 x box

iommeml VEGAN Sl VEGAN
[ Supreme | Supreme | Sioreme § j"fﬂﬁw
J Fivamisiv 1 Vanigiia Ry f'J Labaione d Mocclols a
SARACTNG S sracTND ~ Sr\l{ﬂl’:i\g ! S«uw:izp
e e peatg - st ’ ‘ ' ‘ '
PAC026K02 PAC029K02 PACO30KO02 PAC033K02
TIRAMISU - TIRAMISU - TIRAMISU VANIGLIA (CON BACCHE) - VANILLA (WITH SEEDS) TABAIONE - ZABAIONE - ZABAIONE NOCCIOLA - HAZELNUT - AVELLANA
TIRAMISU - TIRAMISU - TIRAMISU VAINILLA (CON SEMILLAS) - VANILLE (AVEC GRAINS) SABAYON - ZABAIONE - AJERKONIAK NOISETTE - HASELNUSS - ORZECH LASKOWY
VANILLE (MIT SAMEN) - WANILIA (Z NASIONAMI)
200 6 - 3 x box 200 6 - 3 x hox 200 G - 3 x hox 200 G - 3 x hox
VEGAN VEGAN VEGAN
PAFO07K02 PAFO08KO02 PAFO09K02
(0CCO - COCONUT - CocO FRAGOLA - STRAWBERRY - FRESA FRUTTI DI BOSCO - FOREST FRUITS - FRUTOS ROJOS
(0CO - KOKOSNUSS - KOK0S FRAISE - ERDBEERE - TRUSKAWKA FRUITS DES BOIS - WALDBEEREN - OWOCE LESNE
200 G - 3 x box 200 G - 3 x box 200G - 3 x hox

VEGAN
f £ t
PAFO10K02 PAFO11KO02 PAFO12K02 PAFO13K02
[AMPONE - RASPBERRY - FRAMBUESA LIMONE - LEMON - LIMON MANGO - MANGO - MANGO FRUTTO DELLA PASSIONE - PASSION FRUIT
FRAMBOISE - HIMBEERE - MALIN CITRON - ZITRONE - CYTRYNA MANGUE - MANGO - MANGO MARACUYA - FRUIT DE LA PASSION
PASSIONSFRUCHT- MARAKUJA
200 G - 3 x hox 200 G - 3 x hox 200 G - 3 x bhox 200 G - 3 x bhox
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UAEAMIX

PREPARATO IN POLVERE PER CREMA PASTICCERA

10 kg - 500 g

CREAMIX

INSTANT CUSTARD CREAM POWDER

CREAMIX
PREPARADO EN POLVO PARA
CREMA PASTELERA

Crea deliciosas cremas pasteleras con
facilidad ufilizando Creamix, nuestro
preparado en polvo para crema pastelera
en frio. Creamix fe permite preparar una
crema sin huevo, suave, brillante y con
un irresistible sabor a vainilla en pocos
minutos. Mantiene su estructura en el
tiempo y, gracias a su sabor redondo y
aterciopelado, conquistard los paladares
mads exigentesi.

(reate delicious custard cream effortlessly
with Creamix, our instant custard powder.
Creamix allows you to prepare an egg-free
cream that is soft, glossy, and irresistibly
vanilla-flavoured in minutes. It refains its
structure over fime and, with its smooth
and velvety faste, will win over the most
discerning palafes.

KOSHER HALAL

CREOOTK10

CREAMIX - PREPARATO IN POLVERE PER CREMA PASTICCERA - INSTANT CUSTARD CREAM POWDER
PREPARADO EN POLVO PARA CREMA PASTELERA PREPARATION EN POUDRE POUR CREME PATISSIERE
PULVER FUR KALTE KONDITORCREME - MIESZANKA W PROSZKU DO KREMU CUKIERNICZEGO

10 KG - 1 x box

CREAMIX
PREPARATION EN POUDRE POUR
CREME PATISSIERE

Préparez facilement de délicieuses
crémes ptissiéres grice a Creamix,
notre préparation en poudre pour créme
ptissiére @ froid. Creamix permet de
réaliser une créme sans eeufs, onclueuse,
brillante et au goit irrésistible de vanille
en quelques minutes. Elle conserve sa
structure dans le femps et, gréce @ son
godt rond et velouté, elle séduira

les palais les plus exigeants

Crea deliziose creme pasticcere con facilitd utilizzando Creamix,
il nostro preparato in polvere per crema pasticcera a freddo.
Creamix fi permette di preparare una crema senza uova,
soffice, lucida e dal gusto irresistibile di vaniglia in pochi
minuti. Mantiene la struttura nel tempo e, grazie al suo gusto
rotondo e vellutato, conquistera i palati pib esigenti.

CREAMIX
PULVERZUBEREITUNG FIR
KONDITORCREME

Kreieren Sie mithelos késtliche
Konditorcremes mit Creamix, unserer
Pulverzubereitung fiir kalt hergestellte
Konditorcreme. Creamix erméglicht

die schnelle Zubereitung einer eifreien,
luftigen und gliinzenden Creme mit einem
unwiderstehlichen Vanillearoma — in

nur wenigen Minuten.Die Creme bleibt
daverhaft stabil und Gberzeugt dank
ihres runden, samtigen Geschmacks selbst
anspruchsvollste Gaumen.

CREAMIX
MIESZANKA W PROSZKU DO
KREMU CUKIERNICZEGO

Przygotuj pyszne kremy cukiemicze z
tatwoscig, korzystajge z Creamix, naszej
mieszanki w proszku do przygotowania
kremu na zimno. Creamix pozwala na
szybkie przygotowanie kremu bez jajek,
lekkiego, blyszezgeego i o nieodpartym
waniliowym smaku w zaledwie kilka
minut. Utrzymuje swojg strukiure przez
dhugi czas, a jego aksamitny smak
zachwyci najbardziej wymagajgee
podniebienia.

ESOO 6 @375 x 248 x 170

Soovewoeond 10 KG

CREOO1KO5

CREAMIX - PREPARATO IN POLVERE PER CREMA PASTICCERA - INSTANT CUSTARD CREAM POWDER
PREPARADO EN POLVO PARA CREMA PASTELERA PREPARATION EN POUDRE POUR CREME PATISSIERE
PULVER FUR KALTE KONDITORCREME - MIESZANKA W PROSZKU DO KREMU CUKIERNICZEGO

500 G - 10 x hox
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MERINGA MIX &

OAR

SA

BASI PER PASTICCERIA IN POLVERE

2kg-400g9

MERINGA MIX

POWDERED MIX FOR MERINGUES

Meringa Mix is the perfect solution

for quickly creating ultra-light, bright
white, and delicious meringues. This
powdered mix, made from fine powdered
sugar, egg whites, and vanilla flavour, is
designed to give you professional results
every fime.

SARBAY
STABILIZER FOR BAVAROIS AND
PANNA COTTA

Sarbav is a powdered mix that simplifies
the preparation of bavarois, panna cotta,
puddings, and créme caramel. Its formula
ensures perfect textures without the use
of traditional gelafin, streamlining the
producfion process.

MERINGA MIX

PREPARADO EN POLVO PARA
MERENGUES

Meringa Mix es la solucion perfecta para
crear rapidamente merengues ligerisimos,
blanquisimos y deliciosos. Este preparado en
polvo a base de azcar glas extrafino, clara
de huevo y aroma de vainillo, estd disefiado
para ofrecerte el mejor resultado en la
preparacion de merengues profesionales.

SARBAV

ESTABILIZANTE PARA BAVAROIS Y
PANNA COTTA

Sarbav es un preparado en polvo que
facilita la elaboracion de bavarois,
panna cotta, pudines y créme caramel.
Su formula permite obtener texturas
perfectas sin necesidad de usar gelatina
tradicional, simplificando el proceso
produdiivo.

MERINGA MIX

PREPARATION EN POUDRE POUR
MERINGUES

Meringa Mix est la solution idéale pour
préparer rapidement des meringues
égéres, blanches et délicieuses a la texture
parfaite. Cette préparation en poudre @
base de sucre glace ultra-fin, de blanc
d'eeuf et d'ardme de vanille est concue
pour garantir des résultats professionnels
dans la réalisation de meringues.

SARBAV

STABILISANT POUR BAVAROIS ET
PANNA COTTA

Le Sarbav est une préparation en poudre
qui simplifie la réalisation de bavarois,
panna cotta, puddings et crémes caramel.
Sa formule permet d'obtenir des textures
parfaites sans utiliser de gélatine
traditionnelle, facilitant le processus

de fabrication.

Meringa Mix & la perfetia soluzione per creare velocemente meringhe
leggerissime, bianchissime e deliziose. Questo preparato in polvere
a base di zucchero a velo finissimo, albume d'vovo e aroma vaniglia,
¢ progettato per offrirti il miglior risultato nel preparare meringhe

professionali.

Il Sarbav & un preparato in polvere che facilita la realizzazione di
bavaresi, panna cotta, budini e créme caramel. La sua formula consente

di ottenere consistenze perfette senza I'vso di gelatina tradizionale,
semplificando il processo produttivo.

MERINGA MIX

BAISER MISCHUNG

Das Meringa Mix ist die perfekie Losung,
um schnell federleichte, schneeweifle
und késtliche Baisers herzustellen.

Diese Pulvermischung aus feinem
Puderzucker, Eiweif8 und Vanillearoma
wurde entwickelt, um Ihnen die

besten Ergebnisse bei der Zubereitung
professioneller Baisers zu bieten.

SARBAV

STABILISATOR FUR BAVAROIS UND
PANNA COTTA

Sarbav ist eine Pulverzubereitung, die die
Herstellung von Bavarois, Panna Cotta,
Pudding und Créme Caramel erleichtert.
Die spezielle Rezeptur ermdglicht
perfekte Konsistenzen ohne den Einsatz
herksmmlicher Gelatine und vereinfacht
so den gesamten Herstellungsprozess.

MERINGA MIX

PROSZEK DO PRZYGOTOWANIA BEZ

Meringa Mix fo idealne rozwigzanie

do szybkiego tworzenia lekkich,
énieznobiatych i przepysznych bez. Ten
proszek, oparty na drobnym cukrze
pudrze, biatku joj i aromacie waniliowym,
zostat zaprojektowany, aby zapewnié
najlepsze rezultaty w przygotowywaniu
profesjonalnych bez.

SARBAV
STABILIZATOR DO BAVAROIS |
PANNA COTTA

Sarbav to proszek utatwiajgey
przygotowanie bavarois, panna cotta,
budyniow i créme caramel. Jego formuta
pozwala uzyskaé doskonaty konsystencie
bez uiycia tradycyjnej zelatyny,
upraszezajge proces produkeii.

DZKG EM]OG @37“248“70

HALAL

PAS002K2

SARBAV - STABILIZZANTE PER BAVARESI - BAVARIAN CREAM STABILISER
ESTABILIZANTE PARA CREMAS BAVARAS - STABILISATEUR POUR BAVAROIS
STABILISATOR FUR BAYRISCHE CREMES - STABILIZATOR DO KREMU BAWARSKIEGO

2 KG - 3 x box

KOSHER L PAS008K04
MERINGA MIX
HALAL PREPARATO IN POLVERE PER MERINGHE
POWDER MIX FOR MERINGUES

PREPARADO EN POLVO PARA MERENGUES
PREPARATION EN POUDRE POUR MERINGUES
ZUBEREITUNG FUR MERINGEN IN PULVERFORM
PROSZEK BEZOWY

400 6 - 10 x hox
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GHIAGGIA REALE

BASI PER PASTICCERIA IN POLVERE
10 kg - 500¢g

ROVAL ICING

Discover our powdered Royal lcing
mix, created with the finest quality
raw materials and an ulira-fine texture.
Perfect for achieving smooth, lump-free
Royal Icing that is easy to prepare and
ideal for all your decorative needs.

KOSHER HALAL

GLASEADO REAL

Descubre nuestro preparado en polvo
para glaseado real, elaborado con
materias primas de altisima calidad y
una textura ultrafina. Ideal para obtener
un glaseado real sin grumos, facil de
preparar y perfecto para todas tus
decoraciones

GLAGAGE ROVAL

Découvrez notre mélange en poudre pour
glacage royal, fabriqué avec des matiéres
premiéres de frés haute qualité et une
texture ultra-fine. |déal pour obtenir

un glacage royal sans grumeaux, facile

a préparer et parfait pour toutes vos
décorations.

Scopri il nostro preparato in polvere per ghiaccia reale, creato
con materie prime di altissima qualitd a granulometria
finissima. Ideale per oftenere una ghiaccia reale senza grumi,
facile da preparare e perfetta per tutte le tue decorazioni.

ROVAL ICING

Entdecken Sie unsere Pulver-Mischung fiir
Royal lcing, hergestellt aus Rohstoffen
hichster Qualitiit mit einer ultrafeinen
Textur. Perfekt fir eine klumpenfreie
Royal Icing Glasur, einfach zuzubereiten
und ideal fir all Ihre Dekorationen.

wowwwweeerrrd 10 KG

ESOO 6

LUKIER KROLEWUSKI

Odkryj naszq mieszankg w proszku

do lukru krélewskiego, wykonang

7 najwyiszej jakosci surowcow o
ultradrobnej teksturze. Idealna do
uzyskania gladkiego lukru krdlewskiego
bez grudek, fatwa do przygotowania i
doskonata do wszystkich dekoracji.

@375 x 248 x 170

DECO34K10

GHIACCIA REALE - ROYAL ICING - GLASEADQ REAL
GLACAGE ROYAL- ROYAL ICING - LUKIER KROLEWSKI

10 KG - 1 x box

DEC034KO05

GHIACCIA REALE - ROYAL ICING - GLASEADQ REAL
GLACAGE ROYAL- ROYAL ICING - LUKIER KROLEWSKI

500 G - 10 x box
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Chantélice & un preparato in polvere versatile e facile da usare.
Aggiungendo acqua o latte si otfiene in pochi minuti una crema montata
bianca e soffice. Perfetta per farciture, coperture uniformi, decorazioni
con sac & poche. Mantiene la sua consistenza ariosa fino ai 35 C°.

CHANTELICE

BASI PER PASTICCERIA IN POLVERE
000 g

CHANTELICE CHANTELICE CHANTELICE CHANTELICE CHANTELICE

Chantélice is a versatile and easy-to-use Chantélice es un preparado en polvo Chantélice est un mélange en poudre Chantélice ist eine vielseitige Chantélice to wszechstronna i fatwa

powdered mix. Simply add water or milk ~ versitil y fadl de usar. Aadiendo agua polyvalent et facile a utiliser. Ajoutez und einfach anzuwendende w uzyciu mieszanka w proszku.

o create a soft, white whipped cream o leche se obtiene en pocos minutos simplement de I'eau ou du lait pour créer  Pulverzubereitung. Durch Zugabe von Wystarczy doda¢ wodg lub mleko, aby

in just a few minutes. Perfect for fillings, ~ una crema montada blanca y esponjosa. une créme fouettée douce et blanche en Wasser oder Milch entsteht in wenigen w kilka minut uzyskaé puszystq, biatg

smooth coverings, and piping decorations. Perfecta para rellenos, coberturas quelques minutes seulement. Parfait pour  Minuten eine weifle, luftige Schlagcreme.  bitg $mietane. Idealna do kreméw,

It maintains its airy fexture up to 35°C.  uniformes y decoraciones con manga les garnitures, une couverture de gateoy  Ideal fir Fillungen, gleichmifige réwnomiernego pokrywania fortéw oraz
pastelera. Mantiene su textura gireada lisse et les décorations de cupcakes  la Uberziige und Dekorationen mit dem dekoracji z uzyciem rekawa cukierniczego.
hasta los 35 °C. poche a douille. Il conserve sa texture Spritzheutel. Sie behilt ihre lockere Utrzymuie swojq lekkg, puszystg

aérée jusqua 35°C. Konsistenz bis zu 35 °C. konsystencjg do temperatury 35°C.

KOSHER HALAL E 500 6 @ 375x 248 x 170

o PASO06KO5
CHANTELICE

500G - 12 x box
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Prepara gelati deliziosi e cremosi con facilita ufilizzando
la Base Gelato in polvere Saracino. Progettata per essere
utilizzata a freddo, garantisce risultati spettacolari.

Con la comhinazione delle nosire paste aromatizzanti

BASE N POLVERE PER GELATO A FREDDO s s e
300

GELATO BASE BASE GELATO BASE GELATO . BASE GELATO BASE GELATO

COLD PROCESS GELATO BASE BASE EN POLVO PARA HELADO EN FRIO  BASE EN POUDRE POUR CREME GLACEE PULVER-BASIS FUR EISCREME PROSZEK BAZOWY DO LODOW NA ZIMNO

Prepare delicious and creamy gelato Prepara helados deliciosos y cremosos Préparez des glaces délicieuses et Bereiten Sie kostliche und cremige Przygotuj pyszne i kremowe lody z tatwoscig,
effortlessly with Saracino’s Gelato Base ~ con facilidad utilizando la Base Gelato en  crémeuses facilement gréce d la Base Eiscreme ganz einfach mit der Base uiywajge proszku bazowego do lodow
powder. Designed for cold preparation, it polvo de Saracino. Disefiada para usarse  Gelato en poudre de Saracino. Concue Gelato von Saracino zu. Die speziell fir ~ Saracino. Zaprojektowany do uzycia na
guarantees spectacular results. Combined  en frio, garantiza resultados espectaculares. pour une utilisation & froid, elle garantit ~ die kalte Zubereitung entwickelte Basis ~ zimno, zapewnia spektakulame rezultaty.
with our Supreme flavouring pastes, Combindndola con nuestras pastas des résultats spectaculaires. Associée & garantiert spektakuléire Ergebnisse. In W potgczeniv z naszymi aromatyzujgeymi
the Gelato Base lefs you create a wide aromatizantes Supreme, la Base Gelato nos pites aromatisantes Supreme, la Base  Kombination mit unseren Supreme- pastami Le Supreme, Base Gelato pozwala
variety of delicious flavours fo satisfy te permite crear una amplia variedad de  Gelato vous permet de réaliser des crémes  Aromapasten erméglicht die Base stworzyc szerokq game pysznych smakéw,
every palafe. sabores deliciosos para satisfacer fodos glacges avec une large variété de saveurs  Gelato die Kreation einer Vielzahl ktére zadowolg kazde podniebienie.

los gustos. pour satisfaire tous les godts. von Geschmacksrichtungen, um jeden

Geschmack zu treffen.

HALAL D 3006 @ 400 x 220 x 235

BALOO8KO3

BASE GELATO - ICE CREAM BASE - BASE DE HELADO
BASE GLACE - EISCREME-BASIS - MIESZANKA DO LODOW

3006 - 16 x hox
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SUGAR

ISOMALTO DA DECORAZIONE

000 g

SUGARPLUS

ISOMALT FOR DECORATIONS

Discover the versatility of Sugarplus,
Saracino’s isomalt, the ideal solution

for creating elegant and durable sugar
decorations. Perfect for professional pasiry
chefs and enthusiasts, it's ideal for making
transparent and crystal-like sculptures with
an ice-like effect, adding a magical fouch
fo your creafions.

KOSHER HALAL VEGAN

SUGARPLUS

ISOMALT PARA DECORACION

Descubre el versdtil Sugarplus, el isomalt
de Saracino, la solucién ideal para crear
decoraciones elegantes y resistentes

en azicar. Perfecto para pasteleros
profesionales y aficionados, es ideal
para realizar esculturas transparentes y
cristalinas con un efecto similar al hielo,
afiadiendo un foque mdgico

a tus creaciones.

LUS

SUGARPLUS

ISOMALT POUR DECORATION

Découvrez le Sugarplus, I'isomalt de
Saracino, une solution idéale pour créer des
décorations en sucre tiré, soufflé, ou toutes
autres réalisations élégantes et résistantes.
Parfait pour les pitissiers professionnels et
les passionnés, il permet de réaliser des
sculptures transparentes et cristallines avec
un effet similaire a la glace, ajoutant

une touche magique @ vos créations.

Scopri il versatile Sugarplus, I'isomalto di Saracino,

la soluzione ideale per creare decorazioni in zucchero
eleganti e resistenti. Perfetto per pasticceri professionisti

e appassionati, & ideale per realizzare sculture trasparenti e
cristalline dall'effetto simile al ghiaccio, aggiungendo

un tocco di magia alle tue creazioni.

SUGARPLUS

ISOMALT FUR DEKORATIONEN

Entdecken Sie Sugarplus, das Isomalt

von Saracino, die ideale Lisung fir
elegante und halthare Zuckerdekorationen.
Perfekt fiir professionelle Konditoren und
Hobbybiicker, eignet es sich hervorragend
zur Herstellung transparenter, kristallklarer
Skulpturen mit einem eistihnlichen Effekt,
die Ihren Kreationen einen Hauch

von Magie verleihen.

SUGARPLUS

[ZOMALT DO DEKORACII

0Odkryj wszechstronny Sugarplus,
izomalt Saracino, idealne rozwigzanie
do tworzenia eleganckich i trwatych
dekoracji cukrowych. Doskonaty

dla profesjonalnych cukiernikéw i
pasjonatéw, nadaje sie do tworzenia
przejrzystych i krystalicznych rzeib o
efekcie przypominajgeym lod, dodajgc
magicznego akeentu Twoim kreacjom.

DSOO 6 @ 400 x 220 x 235

DECOO8KO5

SUGARPLUS - ISOMALTO - ISOMALT
ISOMALT - ISOMALT - ISOMALT - IZOMALT

500 G - 12 x hox
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MIRROR GLAZES

Saracino’s Mirror Glozes provide cakes with
a glossy, uniform finish, perfect for mousse,
bavarois, and frozen desserts. Simply heat
them to 35-40°C to achieve an impeccable
and shiny coating. Available in numerous
flavours and colours, they are perfect for
making your creations both beautiful

and delicious.

Adot A
tGGHIO

GLASEADOS DE
ESPEJO

Los glaseados de espejo de Saracino
dan a los dulces un acabado brillante y
uniforme, ideal para mousses, bavarois
y semifrios. Basta con calentarlos a
35-40 °C para obtener una cobertura
impecable y brillante. Disponibles

en numerosos sabores y colores, son
perfectos para hacer fus creaciones
irresistiblemente bellas y deliciosas.

Le Glasse a Specchio Saracino donano ai dolci una finitura lucida e uniforme,
ideale per mousse, bavaresi e semifreddi. Basta scaldarle a 35-40°C per ottenere
una copertura impeccabile e brillante. Disponibili in numerosi gusti e colori, sono
perfette per rendere buonissime e bellissime le tue creazioni, impossibile resistere.

GLAGAGES MIROIR  SPIEGELGLASUREN GLAZURY LUSTRZANE

Les Glacages Miroir Saracino apportent Die Spiegelglasuren von Saracino verleihen  Lustrzane glazury Saracino nadajg deserom
une finition brillante et uniforme a Desserts ein glinzendes, gleichmifiges blyszczqee i jednolite wykorczenie, idealne
vos desserts, lls sont idéals pour les Finish — ideal fir Mousse, Bavarois und do muséw, bavarois i semifreddo. Wystarczy
mousses, bavarois et entremets. Il suffit Halbgefrorenes. Einfach auf 35-40 °C podgrzaé je do 35-40°C, aby uzyska¢

de les chauffer a 35-40°C pour obtenir erwiirmen, schon enisteht eine makellose, ~ doskonate i blyszczqce pokrycie. Dostepne
une couverture impeccable et éclatante. brillante Glasur. Erhiltlich in zahlreichen w wielu smakach i kolorach, sq idealne,
Disponibles dans de nombreux parfums et Geschmacksrichtungen und Farben, machen by Twoje kreacje byly zaréwno przepyszne,
couleurs, Ils sublimeront vos créations et sie Ihre Kreationen sowohl geschmacklich jak i pigkne. Nie sposch sig im oprzec.

les rendront irrésistibles. als auch optisch zu etwas Besonderem.

We love pastry


Guest
Rectangle


GLASSE A SPECCHIO 3 kg T 316 @ 400 x 220 x 235

VEGAN
PASO10K3 PASO12K3 PASO14K3
GLASSA AL FRUTTO DELLA PASSIONE - PASSION FRUIT GLAZE GLASSA AL CIOCCOLATO SCURO - DARK CHOCOLATE GLAZE GLASSA AL GUSTO DI CIOCCOLATO BIANCO - WHITE CHOCOLATE
GLASEADO DE MARACUYA - GLACAGE AU FRUIT DE LA PASSION GLASEADO DE CHOCOLATE NEGRO - GLACAGE AU CHOCOLAT NOIR FLAVORED GLAZE - GLACAGE SAVEUR CHOCOLAT BLANC - GLASEADO
PASSIONSFRUCHT-GLASUR - GLAZURA O SMAKU MARAKUJI DUNKLE SCHOKOLADEN-GLASUR - GLAZURA O SMAKU CIEMNEJ SABOR A CHOCOLATE BLANCO - SPIEGELGLASUR MIT WEISSEM
(ZEKOLADY SCHOKOLADENGESCHMACK - GLAZURA O SMAKU BIAtE) CZEKOLADY
3 KG - 2 x box 3 KG - 2 x box 3KG - 2 x box
VEGAN VEGAN

PASO18K3 PASO19K3 PASO20K3
GLASSA ALLA FRAGOLA - STRAWBERRY GLAZE GLASSA Al FRUTTI DI BOSCO - FOREST FRUITS GLAZE GLASSA AL LIME - LIME GLAZE - GLASEADO
GLASEADO DE FRESA - GLACAGE A LA FRAISE GLASEADO DE FRUTOS ROJOS - GLACAGE AUX FRUITS DES BOIS DE LIMA - GLACAGE AU CITRON VERT
ERDBEER-GLASUR - GLAZURA TRUSKAWKOWA WALDFRUCHTE-GLASUR - GLAZURA O SMAKU OWOCOW LESNYCH LIME-GLASUR - GLAZURA LIMONKOWA
3 KG - 2 x hox 3 KG - 2 x box 3 KG - 2 x box

VEGAN VEGAN

PASO21K3 PAS023K3 PAS024K3
GLASSA NEUTRA TRASPARENTE - TRANSPARENT NEUTRAL GLAZE - GLASEADO GLASSA AL LIMONE - LEMON GLAZE GLASSA ROSSA - RED GLAZE - GLACAGE
NEUTRO TRANSPARENTE GLACAGE NEUTRE TRANSPARENT - DURCHSICHTIGE GLACAGE AU CITRON - GLASEADO DE LIMON ROUGE - GLASEADO ROJO - ROTE
NEUTRALE GLASUR - GLAZURA NEUTRALNA PRZEZROCZYSTA IITRONENGLASUR - GLAZURA CYTRYNOWA SPIEGELGLASUR - GLAZURA CZERWONA
3 KG - 2 x box 3 KG - 2 x box 3 KG - 2 x box
VEGAN VEGAN

=

PASO25K3 PASO026K3 PAS049K3
GLASSA AL PISTACCHIO - PISTACHIO GLAZE GLASSA AL CARAMELLO - CARAMEL FLAVOUR GLAZE GLASSA AL LAMPONE - RASPBERRY FLAVOUR GLAZE - GLACAGEA
GLACAGE A LA PISTACHE - GLASEADO DE PISTACHO GLACAGE SAVEUR CARAMEL - GLASEADO SABOR A CARAMELO [A FRAMBOISE - COBERTURA BRILLANTE CON SABOR FRAMBUESA
PISTAZIEN-SPIEGELGLASUR - GLAZURA PISTACJOWA SPIEGELGLASUR MIT KARAMELLGESCHMACK - GLAZURA KARMELOWA SPIEGELGLASUR MIT HIMBEERGESCHMACK - GLAZURA MALINOWA
3 KG - 2 x box 3 KG - 2 x box 3 KG - 2 x hox
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GLASSE A SPECCHIO 1kg

PASO10K1

GLASSA AL FRUTTO DELLA PASSIONE - PASSION FRUIT GLAZE
GLASEADO DE MARACUYA - GLACAGE AU FRUIT DE LA PASSION
PASSIONSFRUCHT-GLASUR - GLAZURA O SMAKU MARAKUJI

1KG - 6 x box

PASO18K1

GLASSA ALLA FRAGOLA - STRAWBERRY GLAZE
GLASEADO DE FRESA - GLACAGE A LA FRAISE
ERDBEER-GLASUR - GLAZURA TRUSKAWKOWA

1KG - 6 x box

PASO12K1

GLASSA AL CIOCCOLATO SCURO - DARK CHOCOLATE GLAZE
GLASEADO DE CHOCOLATE NEGRO - GLACAGE AU CHOCOLAT NOIR
DUNKLE SCHOKOLADEN-GLASUR - GLAZURA O SMAKU CIEMNEJ
(ZEKOLADY

1KG - 6 x box

PASO19K1

GLASSA Al FRUTTI DI BOSCO - FOREST FRUITS GLAZE
GLASEADO DE FRUTOS ROJOS - GLACAGE AUX FRUITS DES BOIS
WALDFRUCHTE-GLASUR - GLAZURA O SMAKU OWOCOW LESNYCH

1KG - 6 x box

Tk @375 x 248 x 170

PASO18K1
GLASSA AL GUSTO DI CIOCCOLATO BIANCO - WHITE CHOCOLATE
FLAVORED GLAZE - GLACAGE SAVEUR CHOCOLAT BLANC - GLASEADO
SABOR A CHOCOLATE BLANCO - SPIEGELGLASUR MIT WEISSEM
SCHOKOLADENGESCHMACK - GLAZURA O SMAKU BIALE) CZEKOLADY

1KG - 6 x box

VEGAN

t/

i

=il

PASO20K1

GLASSA AL LIME - LIME GLAZE - GLASEADO
DE LIMA - GLACAGE AU CITRON VERT
LIME-GLASUR - GLAZURA LIMONKOWA

1KG - 6 x box

PAS021K1

GLASSA NEUTRA TRASPARENTE - TRANSPARENT NEUTRAL GLAZE - GLASEADO
NEUTRO TRANSPARENTE GLACAGE NEUTRE TRANSPARENT - DURCHSICHTIGE
NEUTRALE GLASUR - GLAZURA NEUTRALNA PRZEZROCZYSTA

1KG - 6 x box

r

VEGAN

a
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7 il

PASO25K1
GLASSA AL PISTACCHIO - PISTACHIO GLAZE

GLACAGE A LA PISTACHE - GLASEADO DE PISTACHO
PISTAZIEN-SPIEGELGLASUR - GLAZURA PISTACIOWA

1KG - 8 x box
40

PASO027K1

GLASSA AL LIMONE - LEMON GLAZE -
GLACAGE AU CITRON - GLASEADO DE LIMON
- IITRONENGLASUR - GLAZURA CYTRYNOWA

1KG - 8 x box

M |

!

‘5‘.

PAS026K1

GLASSA AL CARAMELLO - CARAMEL FLAVOUR GLAZE -
GLACAGE SAVEUR CARAMEL - GLASEADO SABOR A CARAMELO
SPIEGELGLASUR MIT KARAMELLGESCHMACK - GLAZURA KARMELOWA

1KG - 8 x box

PAS024K1

GLASSA ROSSA - RED GLAZE - GLACAGE
ROUGE - GLASEADO ROJO - ROTE
SPIEGELGLASUR - GLAZURA CZERWONA

1KG - 8 x box

PAS049K1
GLASSA AL LAMPONE - RASPBERRY FLAVOUR GLAZE
GLACAGE A LA FRAMBOISE - COBERTURA BRILLANTE CON
SABOR FRAMBUESA - SPIEGELGLASUR MIT HIMBEERGESCHMACK
GLAZURA MALINOWA
1KG - 6 x box
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GLASSE A SPECCHIO 350 g Tse @175“75“01

VEGAN

PASO12K035

GLASSA AL CIOCCOLATO SCURO - DARK CHOCOLATE GLAZE - GLASEADO
DE CHOCOLATE NEGRO - GLACAGE AU CHOCOLAT NOIR - DUNKLE
SCHOKOLADEN-GLASUR - GLAZURA O SMAKU CIEMNEJ CZEKOLADY

350 G - 4 x box

PASO14K035

GLASSA AL GUSTO DI CIOCCOLATO BIANCO - WHITE CHOCOLATE
FLAVORED GLAZE - GLACAGE SAVEUR CHOCOLAT BLANC - GLASEADO
SABOR A CHOCOLATE BLANCO - SPIEGELGLASUR MIT WEISSEM
SCHOKOLADENGESCHMACK - GLAZURA O SMAKU BIAtE) CZEKOLADY

350 G - 4 x hox

VEGAN VEGAN

e

PSTACLHID

PAS024K035 PAS025K035
GLASSA ROSSA - RED GLAZE - GLACAGE GLASSA AL PISTACCHIO - PISTACHIO GLAZE - GLACAGE
ROUGE - GLASEADO ROJO - ROTE A LA PISTACHE - GLASEADO DE PISTACHO
SPIEGELGLASUR - GLAZURA CZERWONA PISTAZIEN-SPIEGELGLASUR - GLAZURA PISTACIOWA
350 G - 4 x box 350 G - 4 x box

PAS026K035

GLASSA AL CARAMELLO - CARAMEL FLAVOUR GLAZE
GLACAGE SAVEUR CARAMEL - GLASEADO SABOR A CARAMELO
SPIEGELGLASUR MIT KARAMELLGESCHMACK - GLAZURA KARMELOWA

350 G - 4 x box
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GELATINE
AFRE

1 kg -3 kg

COLD GLAZES BELATINAS EN FRID

Our ready-fo-use cold glazes are creamy,  Nuestras gelatinas listas para usar
stable, shiny, and transparent, adding @ son cremosas, estables, brillantes y

luminous effect to any dessert. Incredibly  transparentes, ideales para dar un efecto
easy fo spread, they maintain their luminoso a cualquier dulce. Muy faciles
texture at both positive and negative de aplicar con espdtula, mantienen su
temperatures, enhancing the taste and consistencia fanfo a femperatura positiva
natural appearance of fresh fruits como negafiva, realzando el sabor y la
and desserts. naturalidad de la fruta fresca y los postres.

VEGAN

PAS022K1

SARGEL NEUTRA TRASPARENTE - TRANSPARENT GEL - GELATINA NEUTRA
TRANSPARENTE - GELATINE NEUTRE TRANSPARENTE
NEUTRALE KLARE GLASUR - NEUTRALNA GALARETKA TRANSPARENTNA

1KG - 6 x box

rehaussant le goit et la naturalité des fruits
frais et des desserts.

Le nostre gelatine pronte all'uso, sono cremose e stabili, brillanti e trasparenti
per dare un effetto luminoso ad ogni dolce. Facilissime da spatolare,
mantengono la loro consistenza sia a temperatura positiva che negativa,
esaltando il gusto e la naturaliti della frutta fresca e dei dessert.

BELATINES A FROID KALTE - GELE ZELE NA ZIMNO

Nos gélatines prétes a I'emploi sont Unsere gebrauchsfertigen Gelees Nasze gotowe do uiycia Zele sq kremowe,
crémeuses et stables, brillantes et sind cremig, stabil, gliinzend und stabilne, blyszczqce i przejrzyste, aby
transparentes, pour apporter un effet transparent — perfekt, um jedem nada¢ kazdemu deserowi $wietlisty
lumineux & tous vos desserts. Trés faciles @ Dessert einen leuchtenden Effekt efekt. Bardzo tatwe do rozsmarowania,
appliquer  la spatule, elles conservent lewr 7, verleihen. Sie lassen sich sehr zachowujg swojg kensystencie zaréwno w
texture d température ambiante ou négative,  ginfach verstreichen und behalten temperaturach dodatnich, jok i ujemnych,

podkreslajgc smak i naturalnosé $wiezych

ihre Konsistenz sowohl bei posifiven ' !
owocow oraz deserdw.

als auch bei negativen Temperaturen,
wobei sie den Geschmack und

die Frische von Obst und Desserts
optimal zur Geltung bringen.

T @37“248“70 Tse @40(“220)(235

PAS022K3

SARGEL NEUTRA TRASPARENTE - TRANSPARENT GEL - GELATINA NEUTRA
TRANSPARENTE - GELATINE NEUTRE TRANSPARENTE
NEUTRALE KLARE GLASUR - NEUTRALNA GALARETKA TRANSPARENTNA

3 KG - 2 x hox
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SARACINO
We love pastry

azienda Saracino anche quest‘'anno aumenta e consolida la sua presenza nel mondo. Siamo felici dei risultati raggiunti che ¢i spronano a continuare la nostra ricerca nello

sviluppo di nuovi prodotti e nel miglioramento di quelli gia esistenti. Un grazie di cuore a futti i nostri collaboratori, agli aristi del mondo della decorazione, ai maestri
pasticceri e agli appassionati che contribuiscono con la loro bravura e il loro entusiasmo alla diffusione dei nostri prodotti e del marchio Saracino nel mondo — We Love Pastry

SARACIND
WE LOVE PASTRY

Once again this year, Saracino has
sirengthened and expanded its
presence worldwide. We are proud

of the results we've achieved, which
inspire us o continue our research

in developing new products and
improving existing ones.

A heartfelt thank you to all our
collaborators, the arfists of the
decorafion world, master pastry
chefs, and enthusiasts whose skill and
passion help spread Saracino products
and our brand around the globe.

We Love Pastry!

SARACINO
WE LOVE PASTRY

Un afio mds, Saracino aumenta

y consolida su presencia a nivel
mundial. Estamos orgullosos de

los resultados alcanzados, que nos
impulsan a seguir investigando en el
desarrollo de nuevos producios y en
la mejora de los ya existentes.
Nuestro mds sincero agradecimiento
a fodos nuesiros colaboradores, a los
arfistas del mundo de la decoracién,
a los maestros pasteleros y a los
apasionados que, con su talento y
entusiasmo, contribuyen a difundir
nuestros productos y la marca
Saracino en fodo el mundo.

We Love Pastry!

SARACIND
WE LOVE PASTRY

L'entreprise Saracino augmente

et consolide cette année encore

sa présence dans le monde. Nous
sommes heureux des résultats
obtenus qui nous poussent d
poursuivre notre recherche dans

le développement de nouveaux
produits et 'amélioration de ceux
déja existants. Un grand merci @
tous nos collaborateurs, aux artistes
du monde de la décoration, aux
maitres patissiers et aux passionnés
qui contribuent avec leur talent et
leur enthousiasme a la diffusion

de nos produits et de la marque
Saracino dans le monde.

We Love Pastry!

SARACINO
WE LOVE PASTRY

Auch in diesem Jahr baut Saracino
seine internationale Prisenz weiter
aus und festigt sie nachhaltig. Wir
sind stolz auf die erzielten Ergebnisse,
die uns motivieren, unsere Forschung
forizusetzen — sowohl in der
Entwicklung never Produkie als auch
in der konfinuierlichen Verbesserung
hestehender Linien.

Ein herzliches Dankeschon an alle
unsere Partner, an die Kiinstler der
Dekorationswelt, an Konditormeister
und an alle Enthusiasten, die mit
ihrem Kénnen und ihrer Leidenschaft
zur weltweiten Verbreitung der
Saracino-Produkte und unserer
Marke beitragen.

We Love Pastry!

SARACIND
WE LOVE PASTRY

Firma Saracino rowniez w tym

roku zwigksza i umacnia swojg
obecnos¢ na $wiecie. Jestesmy dumni
z osiggnigtych rezultatow, kidre
motywujg nas do dalszych badari
nad rozwojem nowych produktow
oraz udoskonalaniem tych jui
istniejgcych.

Serdeczne podzigkowania

kierujemy do wszystkich naszych
wspétpracownikaw, artystow swiata
dekoracji, mistrzow cukiernictwa oraz
pasjonatow, kidrych umiejetnosci

i entuzjazm przyczyniajg sig do
popularyzacii produkiw i marki
Saracino na catym $wiecie.

We Love Pastry!
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SARACINO
We love pastry

Saracino srl Via Lago di Garda, 5
36040 Sarego (V) Italy
T +39 0444 413434 - info@saracinodolci.com

0000

www.saracinodolci.com () www.saracinodolci.co.uk ¢  www.saracinodolci.de @
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